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Liebe Kundin, lieber Kunde'!

Sie haben sich fir den Kauf eines quali-
tativ hochwertigen Produkts der Marke
ADE entschieden, das intelligente
Funktionen mit einem auBergewdhn-
lichen Design vereint. Dieses Ther-
mometer hilft lhnen, den perfekten
Garpunkt und die Temperatur fiir
unterschiedliche Fleischsorten, Weine
und weitere Lebensmittel zu tiber-
prifen. Die langjahrige Erfahrung der
Marke ADE stellt eine technisch hohen
Standard und bewahrte Qualitat sicher.

Wir wiinschen lhnen viel Freude und
gutes Gelingen.

Ihr ADE Team

Lieferumfang

Bratenthermometer
2 Batterien AAA/ 15V
* Bedienungsanleitung

IM_Web_BBQ1600_202506_V8
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Allgemeines

Uber diese Anleitung

Diese Bedienungsan-
% leitung beschreibt den

sicheren Umgang und die

Pflege des Artikels.

Bewahren Sie diese Bedienungsanlei-
tung auf, falls Sie spater etwas nach-
lesen mochten. Wenn Sie den Artikel
an jemand anderen weitergeben, ge-
ben Sie auch diese Anleitung mit. Die
Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung kann zu Verletzungen oder
Schaden am Artikel fiihren.

Zeichenerkldrung

Dieses Symbol in Verbin-
dung mit dem Wort
GEFAHR warnt vor schwe-

ren Verletzungen.

Dieses Symbol in Ver-
bindung mit dem Wort

WARNUNG warnt vor Ver-

letzungen mittleren und

leichten Grades.
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Dieses Symbol in Ver-
\bindung mit dem Wort

> HINWEIS warnt vor Sach-
schaden.

Dieses Symbol kennzeich-
net zusatzliche Informa-

tionen und allgemeine
Hinweise.

Sicherheit

= Dieser Artikel ist nicht dafir
bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder
mangels Wissen benutzt zu wer-
den, es sei denn, sie werden durch
eine fir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhiel-
ten von ihr Anweisungen, wie der
Artikel zu benutzen ist.

= Kinder missen beaufsichtigt wer-
den, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Artikel spielen.

Bratenthermometer BBQ 1600
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Batterien konnen bei Verschlucken
lebensgefahrlich sein. Bewahren
Sie Gerat und Batterien deshalb
fir Kleinkinder unerreichbar auf.
Wurde eine Batterie verschluckt,
muss sofort medizinische Hilfe in
Anspruch genommen werden.

GEFAHR fiir Kinder
Halten Sie Kinder von Verpa-
ckungsmaterial fern. Bei Verschlu-
cken besteht Erstickungsgefahr.

GEFAHR von Verletzungen
Seien Sie vorsichtig im Umgang
mit dem Thermometer. Durch die
Fuhlerspitze besteht Verletzungs-
gefahr. Stecken Sie nach dem
Gebrauch immer sofort wieder die
Schutzkappe auf die Fiihlerspitze.

GEFAHR von Brand/Verbrennung

und/oder Explosion

* Explosionsgefahr bei unsachgema-
RBem Auswechseln der Batterien.
Ersetzen Sie Batterien nur durch
denselben oder einen gleichwer-
tigen Batterietyp. Beachten Sie die
JTechnischen Daten”.
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Batterien dirfen nicht geladen,
mit anderen Mitteln reaktiviert,
auseinander genommen, ins Feuer
geworfen oder kurzgeschlos-

sen werden. Ansonsten besteht
erhohte Explosions- und Auslauf-
gefahr, aulBerdem kénnen Gase
entweichen!

Vermeiden Sie Kontakt der Batte-
rieflissigkeit mit Haut, Augen und
Schleimhduten. Bei Kontakt spilen
Sie die betroffenen Stellen sofort
mit reichlich klarem Wasser und
suchen umgehend einen Arzt auf.

VORSICHT vor Sachschaden

Bratenthermometer BBQ 1600

Tauchen Sie das Bedienteil nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten.
Schitzen Sie den Artikel vor star-
ken St6Ben und Erschitterungen.
Nehmen Sie die Batterien aus dem
Gerat heraus, wenn diese ver-
braucht sind oder wenn Sie das
Gerdt langer nicht benutzen. So
vermeiden Sie Schaden, die durch
Auslaufen entstehen kdnnen.
Achten Sie beim Einsetzen und
Wechseln der Batterien auf die rich-
tige Polaritat (+/-).
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Setzen Sie die Batterien keinen
extremen Bedingungen aus, indem
Sie diese z. B. auf Heizkdrpern oder
unter direkter Sonneneinstrahlung
lagern. Erhohte Auslaufgefahr!
Reinigen Sie Batterie- und Gera-
tekontakte bei Bedarf vor dem
Einlegen.

Setzen Sie nur Batterien des glei-
chen Typs ein, verwenden Sie keine
unterschiedlichen Typen oder
gebrauchte und neue Batterien
miteinander.

Nehmen Sie keine Veranderungen
an dem Artikel vor. Lassen Sie
Reparaturen nur von einer Fach-
werkstatt durchfiihren. Unsachge-
mal3 durchgefiihrte Reparaturen
kdonnen erhebliche Gefahrdungen
flr den Benutzer verursachen.

Das Bedienteil ist nicht wasser-
dicht. Reinigen Sie es nicht in der
Geschirrsplilmaschine.

Auf der Riickseite des Bedienteils
befinden sich zwei Magneten.
Lagern Sie ihn daher nicht in der
Néahe von Karten mit Magnetstrei-
fen (Kreditkarten, Zutrittsausweise
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etc.). Die dort gespeicherten Daten
kéonnten beschadigt werden.

= Schieben Sie bei der Magnetbefes-
tigung das Bedienteil nicht tiber
den Untergrund, dies kdnnte zu
Kratzern flihren.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Bratenthermometer dient zum
Messen der Temperatur bzw. des Gar-
grades von Lebensmitteln beim Braten.

Weitere Einsatzmoglichkeiten:

= Grill-Thermometer

= Getrdanke-Thermometer fiir heil3e
und kalte Getranke,

= Speise-Thermometer (fiir Suppen,
beim Backen, fiir Babynahrung etc.)

Das Thermometer verfligt auBerdem

Uber eine Timer-Funktion.

Bratenthermometer BBQ 1600 9
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Der Artikel ist fur die Verwendung im
Privathaushalt und die dort tblicher-
weise anfallenden Mengen konzipiert.
Fir eine gewerbliche oder haushalts-
dhnliche Benutzung in Kiichen fiir Mit-
arbeiter in Laden, Buros und anderen
gewerblichen Bereichen, in landwirt-
schaftlichen Anwesen, durch Kunden
in Hotels, Motels oder anderen Wohn-
einrichtungen oder in Friihstiickspen-
sionen ist der Artikel ungeeignet.

Zum Messen der Kérpertempera-
tur von Menschen oder Tieren ist
das Thermometer nicht geeignet.
Durch die Fiihlerspitze besteht
Verletzungsgefahr!
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Batterien einlegen/
wechseln

Flr den Gebrauch bendétigen Sie 2 Bat-
terien des Typs AAA, 1,5V (im Liefer-
umfang enthalten).

1. Offnen Sie das Batteriefach auf der
Rilickseite des Bedienteils.

2. Setzen Sie die Batterien so ein, wie
auf dem Boden des Batteriefachs
angezeigt. Beachten Sie die richtige
Polaritat (+/-).

3. Schlie3en Sie das Batteriefach
wieder.

Hinweise zum Batteriewechsel:

Ein Batterienwechsel wird notwen-
dig, wenn im Display nichts mehr
angezeigt wird.

Verwenden Sie nur den Batterie-
typ, der in den ,Technischen Daten”
angegeben ist.

Wechseln Sie immer alle Batterien
aus.

Entsorgen Sie alte Batterien
umweltgerecht, siehe ,Entsorgen”.

Bratenthermometer BBQ 1600 n
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Auf einen Blick

Bratenthermometer BBQ 1600



A W N =

8
9
10
1
12

Gewahlte Fleischart
Gewahlter Gargrad

Temperatur- bzw. Zeitanzeige

= Zeitmessung starten stoppen
= Temperatur-Mal3einheit
wechseln

Gargrad wahlen
Sekunden einstellen

Fleischart wahlen
Minuten einstellen

Anschlussbuchse flir Kabel des
Temperaturfiihlers

Batteriefach

Ausklappbarer Standfull
Funktionswahlschalter
Magnet (2x)
Temperaturfiihler mit Kabel

Ohne Abbildung:
= Schutzkappe fir Fiihlerspitze

Bratenthermometer BBQ 1600 13
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Inbetriebnahme

1. Legen Sie die Batterien ein (siehe
,Batterien einlegen/wechseln”).

2. Stecker Sie den Stecker des Tempe-
raturfiihlerkabels in die Anschluss-
buchse des Thermometers.

3. Wickeln Sie das Kabel des Tempera-
turflhlers vollstandig ab.

4. Ziehen Sie die Schutzfolie vom
Display.

5. Zum Aufstellen bzw. Befestigen
klappen Sie auf der Riickseite den
Standful3 heraus oder befestigen
Sie das Thermometer mit den
Magneten auf einem metallischen
Untergrund.

Grundfunktionen

Fleischart und Gargrad wahlen

1. Schieben Sie den Funktionswahl-
schalter auf ,Cook”.

2. Wahlen Sie durch wiederholtes
Driicken der Taste & die
gewdlinschte Fleischsorte aus: RIND
(BEEF)> SCHWEIN (PORK)> FISCH
(FISH)> KALB (VEAL) > LAMM
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(LAMB)> HUHNCHEN (CHICKEN)>
TRUTHAHN (TURKEY)> HAMBUR-
GER (HAMBURG)> PGM
Wahlen Sie ,PGM*, wenn
die gewiinschte Fleischart
nicht dabei ist oder sie eine
individuelle Temperatur
einstellen wollen.

3. Wahlen Sie durch wiederholtes
Driicken der Taste @ den
gewiinschten Gargrad aus. Dieser
ist abhdngig von der gewlinschten
Fleischart.

Haben Sie z. B. SCHWEIN (PORK)
gewahlt, stehen folgende Gargrade
zur Auswahl: WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.

Wenn Sie HUHNCHEN (CHICKEN)
wabhlen, steht als Gargrad nur WELL
zur Verfligung.

Die jeweilige fest vorgegebene Gar-
grad-Temperatur wird im Display
unter ,ALERT TEMP” angezeigt.

Individuellen
Temperaturbereich festlegen

1. Wahlen Sie durch wiederholtes
Driicken der Taste () die Anzeige
PGM.

Bratenthermometer BBQ 1600 15
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2. Driicken Sie die Taste @, bis die
Temperatur unter ,ALERT TEMP”
blinkt.

3. Stellen Sie mit @(Anzeige erhohen)
und ® (Anzeige verringern) die
gewlinschte Temperatur ein.

4. Driicken Sie abschlieBend 9,
MaBeinheit der Temperatur
dndern

1. Schieben Sie den Funktionswahl-
schalter auf COOK.

2. Driicken Sie @, um zwischen den
Einheiten Grad Celsius (°C) und
Grad Fahrenheit (°F) zu wechseln.

Thermometer ausschalten

- Schieben Sie den Funktionswahl-
schalter auf OFF.

Temperatur messen

GEFAHR von
Verbrennungen

- Lebensmittel, Backofen und sons-
tige Teile kdnnen sehr heil} sein.
Verbrennungsgefahr! Schiitzen Sie
sich, indem Sie z. B. Topflappen
verwenden.
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~ HINWEIS vor
\. Sachschaden

- Das Bedienteil ist nicht hitzebe-

standig. Lassen Sie es nichtim
Backofen liegen.

Hinweise zum Messen

Stecken Sie die Fuihlerspitze min-
destens 1,5 cm tief in den dicksten
Teil des Fleisches.

Messen Sie nicht direkt am Kno-
chen.

Wenn die gemessene Temperatur
gleich oder groBer ist als die einge-
stellte, ertonen wiederholt Signal-
tone. Das Fleisch ist dann gemaly
Ihrer gewahlten Einstellung fertig
gegart. Die Warntone verstummen,
sobald die gemessene Temperatur
wieder unter die eingestellte fallt.

Temperatur dauerhaft messen
(Backofen-Betrieb)

1. Schieben Sie den Funktionswahl-

schalter auf COOK.

2. Wahlen Sie Fleischart und Gargrad

(siehe ,Fleischart und Gargrad
wahlen”).

Bratenthermometer BBQ 1600 17
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3. Entfernen Sie die Schutzkappe von
der Fuhlerspitze.

4. Stecken Sie die Fiihlerspitze in das
Fleisch.

5. Schieben Sie das Lebensmittel in
den Backofen und stellen Sie die
entsprechende Ofentemperatur
ein.

6. Flihren Sie das Kabel nach auBen
und schlieBen Sie die Ofentdr.

Das Kabel passt sich der Ofentir-
dichtung an. Seien Sie vorsichtig
bei scharfkantigen Rahmen und
Scharnieren. Bewahren Sie das
Bedienteil nicht im heiBen Back-
ofen auf.

7. Legen Sie das mit dem Kabel ver-
bundene Bedienteil in Backofen-
nahe ab.

Die Temperatur wird jetzt fortlaufend
gemessen und angezeigt.

Temperatur punktuell messen
1. Schieben Sie den Funktionswahl-
schalter auf COOK.
2. Wahlen Sie Fleischart und Gargrad
(siehe ,Fleischart und Gargrad
wahlen”).
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3. Offnen Sie den Backofen und zie-
hen das Lebensmittel heraus.

4. Entfernen Sie die Schutzkappe von
der Fuhlerspitze.

5. Stecken Sie die Fiihlerspitze in das
Lebensmittel.
Warten Sie einige Sekunden, bevor
Sie die Temperatur im Display unter
COOK TEMP ablesen.

Nach dem Gebrauch

1. Ziehen Sie die Fuhlerspitze wieder
heraus und wischen sie mit einem
weichen, feuchten Tuch ab.
Achtung! Verbrennungsgefahr!

2. Stecken Sie die Schutzkappe auf die
Flhlerspitze und schieben Sie den
Funktionswahlschalter auf OFF.

Zeit messen

Der maximale Messbereich betragt je-
weils 99 Minuten und 59 Sekunden.

1. Schieben Sie den Funktionswahl-
schalter auf TIMER.

2. Driicken Sie ggf. gleichzeitig ® und
$), um die Anzeige im Display auf
+00:00" zu setzen.

Bratenthermometer BBQ 1600 19
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Einfache Zeitmessung

1.

2.

Driicken Sie auf @ um die Zeitmes-
sung zu starten.

Driicken Sie jeweils erneut ¢, um
die Zeitmessung zu unterbrechen
und um sie wieder fortzusetzen.

Timer-Funktion

1.

20

Stellen Sie mit (&) (Minuten) und @
(Sekunden) die Dauer der Kurzzeit-
messung ein.

Wenn Sie & bzw. @ gedrickt hal-
ten, erfolgt der Vorlauf der ange-
zeigten Werte schneller.

. Driicken Sie @, um den Timer zu

starten, zu unterbrechen und
erneut zu starten.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertonen fur die Dauer von ca. 30
Sekunden Signaltone.

. Driicken Sie eine beliebige Taste,

um die Pieptone zu unterbrechen.
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Reinigen

GEFAHR von
Verletzungen

- Seien Sie vorsichtig im Umgang
mit dem Thermometer. Durch die
Flhlerspitze besteht Verletzungs-
gefahr.

~ HINWEIS vor
\ Sachschaden

- Das Bedienteil ist nicht wasser-
dicht. Reinigen Sie es nicht in der
Geschirrsplilmaschine.

1. Wischen Sie Fihler und Bedienteil
mit einem angefeuchteten weichen
Tuch und ggdf. etwas Spilmittel
sauber.

2. Reiben Sie das Thermometer
grundlich trocken.

3. Stecken Sie die Schutzkappe auf die
Flhlerspitze.

Bratenthermometer BBQ 1600 21
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Technische Daten

Modell: Bratenthermometer
BBQ 1600
Batterien: 2xAAA/ 1,5V =
Bemessungs- 60 mA
strom:
Inverkehrbringer:
GRENDS GmbH

Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Unsere Produkte werden standig
weiterentwickelt und verbessert. Aus
diesem Grund sind Design- und techni-
sche Anderungen jederzeit moglich.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die GRENDS GmbH,
dass das Bratenthermometer BBQ 1600
den EU-Richtlinien 2014/30/EU und
2011/65/EU entspricht.

Die Erklarung verliert ihre Giltigkeit,
falls an dem Artikel eine nicht mit uns
abgestimmte Anderung vorgenom-
men wurde.
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Hamburg, Juni 2025
GRENDS GmbH
Garantie

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter
Kunde,

die Firma GRENDS GmbH garantiert fir
2 Jahre ab Kaufdatum die kostenfreie
Behebung von Mangeln aufgrund Ma-
terial- oder Fabrikationsfehlern durch
Reparatur oder Austausch. Bitte geben
Sie den Artikel im Garantiefall mit dem
Kaufbeleg (unter Angabe des Reklama-
tionsgrundes) an lhren Handler zuriick.

Entsorgen

Verpackung entsorgen
@Y, Entsorgen Sie die Verpa-
[ A v ckung sortenrein. Geben
Sie Pappe und Karton zum
Altpapier, Folien in die Wert-
stoff-Sammlung.

Artikel entsorgen

Entsorgen Sie den Artikel entspre-
chend der Vorschriften, die in lhrem
Land gelten.

Bratenthermometer BBQ 1600 23
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ronikgerdt am Ende seiner
Lebensdauer nicht im Haus-
miill entsorgt werden darf,
sondern vom Endnutzer
einer getrennten Sammlung
zugefiihrt werden muss.

Zur Rickgabe stehen in lhrer Nahe
kostenfreie Sammelstellen fiir die Ver-
wertung der Gerate zur Verfligung. Die
Adressen kdnnen Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung erhalten.

Auch (Online-)Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerate, sind verpflichtet
alte Elektro- und Elektronikgerate zu-
riickzunehmen. Bei Kauf eines Neuge-
rates muss der Vertreiber auf Verlangen
des Endnutzers eine unentgeltliche
1:1-Rlcknahme eines Altgerates durch-
fihren. Ohne Neuerwerb sind die o.a.
Vertreiber verpflichtet, auf Verlangen
des Endnutzers bis zu drei Altgerate
(max. Kantenldnge von 25 cm) unent-
geltlich zurlickzunehmen. Die Batte-
rien sind vor dem Entsorgen aus dem
Grundgerat zu entnehmen!

Dieses Symbol besagt, dass
dieses Elektro- bzw. Elekt-
[
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Die Batterien miissen getrennt von den
anderen Gerateteilen entsorgt werden

Dieses Symbol besagt,

dass Batterien und Akkus

nicht zusammen mit dem

Hausmdill entsorgt werden

durfen.
Sie sind gesetzlich verpflichtet, alle
Batterien bei einer Sammelstelle ihrer
Gemeinde/ihres Stadtteils oder im
Handel abzugeben. Die Inhaltsstoffe
sind giftig und gefahrden bei unsach-
gemaler Entsorgung die Umwelt und
kdnnen gesundheitsschadigende
Wirkungen auf Menschen, Tiere und
Pflanzen haben.

- Vor dem Entsorgen miussen die
Batterien vollstandig entladen wer-
den. Lassen Sie hierflir das Gerét so
lange eingeschaltet, bis im Display
keine Anzeige mehr sichtbar ist.

- Nehmen Sie danach die Batterien
aus dem Gerat wie im Abschnitt
.Batterien einsetzen / wechseln”
beschrieben.

Bratenthermometer BBQ 1600 25
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Dear Customer!

You have chosen to purchase a high-
quality product from the brand ADE,
which combines intelligent functions
with an exceptional design. This
thermometer helps you to check

the perfect cooking point and the
temperature for various types of meat,
wines, and other comestibles. The
many years of experience of the brand
ADE ensures a high technical standard
and proven quality.

We wish you much enjoyment and
success.

Your ADE Team

Scope of delivery

Roasting Thermometer
2 batteries AAA/1.5V
Operating Manual
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General Information

About this manual

This operating manual
% describes how to safely use
and care for your products.

Keep this operating manual in a

safe place in case you would like to
refer to it later. If you pass this item

on to someone else, pass on this
manual as well. Failure to observe the
recommendations in this operating
manual can lead to injuries or damage
to your product.

Explanation of symbols

This symbol, combined with
A the word DANGER, warns
against serious injury.

This symbol, combined with
the word WARNING, warns
against moderate and mild

injuries.
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This symbol, combined
\ with the word NOTE, warns
Y against material damage.

This symbol signifies
additional information and
general advice.

Safety

= This item is not intended for use by
persons (including children) with
limited physical, sensory, or intel-
lectual abilities or lacking expe-
rience and/or knowledge, unless
they are supervised by a responsi-
ble adult or have been instructed
in the correct use of the item.

= Children must be supervised to
make sure that they do not play
with the item.

= Batteries, when swallowed, can be
life-threatening. The device and
batteries should therefore be kept
out of reach of small children. If a
battery is swallowed, medical assis-
tance must be sought immediately.

Roasting Thermometer BBQ 1600 29
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DANGER for children

Keep children away from
packaging material. Risk of choking
if swallowed.

RISK of injuries

Be careful when handling the
thermometer. The probe tip
presents a risk of injury. Always put
the protective cap on the probe tip
immediately after use.

RISK of fire/burning and/or
explosion

30

Risk of explosion if batteries are
improperly exchanged. Replace
the batteries only with those of the
same or an equivalent type. Pay
attention to the “Technical Data"
Batteries must not be recharged,
reactivated by other means,
dismantled, thrown into fire, or
short-circuited. Otherwise there is
an increased risk of explosion and
of leakage; furthermore, gases may
escape.
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Avoid contact of the battery fluid
with skin, eyes, and mucosa. If
contact is made, immediately rinse
the affected areas thoroughly with
clean water and contact a doctor
straight away.

BEWARE of material damage

Do not submerge the control
module in water or other liquids.
Protect the item against sharp jolts
and vibrations.

Remove the batteries from the
device once they have been
consumed or if the device will be
left unused for an extended period.
You will thus avoid damage that
may result from the leakage of
battery acid.

When inserting and changing
batteries, pay attention to the
correct polarity (+/-).

Do not subject the batteries

to extreme conditions by, for
example, storing them on heaters
or under direct sunlight. Increased
risk of leakage!

Roasting Thermometer BBQ 1600 31
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32

Clean the battery and device
contacts, as needed, before
inserting the battery.

Only insert batteries of the same
type; do not use different types or
used and new batteries with each
other.

Do not make any modifications
to the item. Only allow repairs

to be carried out at a specialist
workshop. Repairs carried out
incorrectly can considerably
endanger the user.

The control module is not water
tight. Do not clean it in the
dishwasher.

On the rear side of the control
modaule there are two magnets.
Do not, therefore, store it in the
vicinity of cards with magnetic
stripes (credit cards, access cards,
etc.). The data saved on these could
be damaged.

When attaching the device to a
surface using the magnets, do not
slide the control module over the
surface to which it is attached, as
this could cause scratches.
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Intended Use

This roasting thermometer is intended
for measuring the temperature or
degree of cooking of food during
roasting.
Other possible uses:

= BBQ thermometer

= Beverage thermometer for hot and

cold beverages,
= Food thermometer (for soups,
during baking, for baby food, etc.)

The thermometer is also equipped with
a timer function.
The item is intended for private
household use and the quantities
usually handled in that setting. The
item is not suitable for commercial

or semi-domestic use in employee
kitchens in shops, offices, and other
commercial areas, on agricultural
estates, by customers in hotels, motels,
or other residential facilities, or in
bed-n-breakfasts.
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The item is not suitable for
measuring the body temperature of
humans or animals. The probe tip
presents a risk of injury!
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Inserting/changing
batteries

For use you require 2 batteries of type
AAA, 1.5V (included).

1. Open the battery compartment on
the rear side of the control module.
2. Insert the batteries as shown on the
base of the battery compartment.
Pay attention to the correct
polarity (+/-).
3. Close the battery compartment
again.
Suggestions for changing the battery:
= The batteries must be changed
when nothing is shown on the
display.
= Only use the type of battery that is
specified in the “Technical Data"
= Always exchange all of the
batteries at the same time.
= Dispose of batteries in an
environmentally appropriate way
(see “Disposal”).
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Overview
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Chosen meat type
Chosen degree of cooking
Temperature/time indicator

= Start/stop timing

= Change temperature unit of
measurement

* Choose degree of cooking

= Setseconds

* Choose meat type
= Set minutes

Connection socket for cable of
temperature probe

Battery compartment

Fold out support foot
Function selector switch
Magnet (2x)

Temperature probe with cable

Not depicted:
= Protective cap for probe tip
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Start-up

1. Insert the batteries (see “Insert/
Change Battery”).

2. Insert the plug of the temperature
probe into the connection socket of
the thermometer.

3. Unwind the cable of the
temperature probe completely.

4. Pull the protective film off the
display.

5. For positioning/attachment of
the control module, fold out the
support foot on the rear side or
secure the thermometer using the
magnets to a metallic surface.

Basic functions

Choose meat type and degree of
cooking

1. Slide the function selector switch to
“Cook”.

2. Select the desired meat type by
repeatedly pressing the (&) button.
BEEF > PORK > FISH > VEAL >
LAMB > CHICKEN > TURKEY >
HAMBURGER > PGM
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Select“PGM" if the desired

@ meat type is not there or if
you want to set an individual
temperature.

3. Select the desired degree of
cooking by repeatedly pressing the
(® button. This is independent of
the desired meat type.

If, for example, you have selected
PORK, the following degrees of
cooking can be selected: WELL >

M WELL > MEDIUM > M RARE.

If you select CHICKEN, the only
degree of cooking available is WELL.
The fixed temperature for each
degree of cooking is shown under
“ALERT TEMP” on the display.

Set individual temperature
ranges
1. Choose the PGM indicator by
repeatedly pressing the &) button.
2. Press the (9 button until the
temperature under “ALERT TEMP”
blinks.
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3. Set the desired temperature using
(M (increase indicator) and ®
(decrease indicator).

4. Then press 9.

Change temperature measuring
unit

1. Slide the function selector switch to
COOK.

2. Press 659 to switch between degrees
Celsius (°C) and degrees
Fahrenheit (°F).

Switch off thermometer

- Slide the function selector switch
to OFF.

Measure temperature

A RISK of burns

- Food, oven, and other parts can be
very hot. Burns risk! Protect yourself
by, for example, using potholders.
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. ADVICE to prevent material
\ damage

- The control module is not heat
resistant. Do not leave it lying in
the oven.

Advice on measuring

= Stick the probe tip at least 1.5 cm
deep into the thickest part of the
meat.

= Do not take measurements directly
on the bone.

= If the measured temperature is the
same or higher than the set tem-
perature, a beep sounds repeat-
edly. The meat has then finished
cooking according to your chosen
settings. The warning beeps then
stop, as soon as the measured
temperature falls below the set
temperature.

Measure temperature steadily
(oven mode)
1. Slide the function selector switch to
COOK.
2. Select the meat type and degree of
cooking (see “Select Meat Type and
Degree of Cooking”).
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3. Remove the protective cap from
the probe tip.

4, Stick the probe tip into the meat.

5. Slide the food into the oven
and set the corresponding oven
temperature.

6. Guide the cable out of the oven
and shut the oven door. The cable
adjusts itself to the seal of the oven
door. Be careful around sharp-
edged frames and hinges. Do not
keep the control module in the
hot oven.

7. Place the control module
connected to the cable in the
vicinity of the oven.

The temperature will now be
progressively measured and displayed.

Measure temperature selectively

1. Slide the function selector switch to
COOK.

2. Select the meat type and degree of
cooking (see“Select Meat Type and
Degree of Cooking”)

3. Open the oven and remove the
food.
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4. Remove the protective cap from the
probe tip.

5. Stick the probe tip into the food.
Wait a few seconds before reading
off the temperature under COOK
TEMP on the display.

After use

1. Remove the probe tip again and
wipe it down with a soft, damp
cloth.
Attention! Burns risk!

2. Stick the protective cap onto the
probe tip and slide the function
selector switch to OFF.

Timing
The maximum range of a given
measurement is 99 minutes and
59 seconds.
1. Slide the function selector switch to
TIMER.
2. Press on () and (@) simultaneously

in order to set the indicator on the
display to “00:00"
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Simple timing
1. Press on ) in order to start timing.
2. Each time, press on s again in
order to interrupt the timing and to
restart it.

Timer function

1. Set the duration of the short time
measurement using @ (minutes)
and @) (seconds).
If you press and hold &) or (D), the
displayed values change more
quickly.

2. Press @ in order to start, interrupt,
and restart the timer.
Once the set time has run down,
the beeps sound for approx.
30 seconds.

3. Press any button to stop the
beeping.
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Cleaning

RISK of injuries.

- Be careful when handling the
thermometer. The probe tip
presents a risk of injury.

\ ADVICE to prevent material
\ damage

- The control module is not water
tight. Do not clean it in the
dishwasher.

1. Wipe the probe and control module
clean using a soft, dampened cloth
and, if necessary, some detergent.

2. Wipe the thermometer thoroughly
dry.

3. Stick the protective cap onto the
probe tip.
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Technical Data

Model: Roasting
Thermometer
BBQ 1600

Batteries: 2x AAA 15V —

Rated current: 60 mA

Distributor:
GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Our products are constantly being
developed and improved. For

this reason, design and technical
modifications are possible at any time.

Declaration of Conformity

GRENDS GmbH hereby declares that
the BBQ 1600 roasting thermometer
complies with EU regulations 2014/30/
EU and 2011/65/EU.
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This declaration loses its validity if
any modification is made to the item
that has not been agreed with us in
advance.

Hamburg, june 2025
GRENDS GmbH

Guarantee

Dear Valued Customer,

The company GRENDS GmbH
guarantees for 2 years from

the purchase date the cost-free
rectification of defects on the basis of
material or fabrication errors through
repair or exchange. In the event of a
guarantee claim, please return the
product with the proof of purchase
(stipulating the reason for claim) to
your dealer.
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Disposal

Disposing of the packaging
.‘ Dispose of the packaging
with similar materials.
’ Put cardboard with waste
paper, films with recyclable
materials.

Disposing of the product

Dispose of the product in accordance
with the regulations that apply in your
country.

Devices must not be
disposed of in normal
mmmm household waste.

At the end of its life, the product must
be disposed of in an appropriate

way. In this way, valuable materials
contained in the device will be recycled
and the burden on the environment
avoided. Hand in the old device

at a collection point for electronic
waste or at a recycling depot. For
more information, contact your local
waste disposal firm or your local
administrative body.
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Recyclable and disposable
batteries do not belong in
household waste.

All batteries must be handed in at a
collection point in your community,
suburb, or at the retailer. Such
batteries can thus be disposed of in an
environmentally friendly way.
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iEstimada/o cliente!

Se ha decidido por la compra

de un producto de gran calidad

de la marca ADE, que alina unas
funciones inteligentes con un disefo
extraordinario. Este termdmetro

le ayuda a comprobar el punto de
coccién perfectoy la temperatura
de diferentes carnes, vinos y otros
alimentos. La larga experiencia de la
marca ADE le asegura unos elevados
estandares técnicos y es garantia de
calidad.

Deseamos que lo disfrute.
El equipo de ADE

Articulos incluidos en la
entrega
= Termdmetro de cocina

2 pilas AAA/1,5V
Manual de instrucciones
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Informacion general

Acerca de estas instrucciones

Este manual de

% instrucciones describe el
manejo seguro y el cuidado
del articulo.

Conserve este manual de
instrucciones por si necesita volver a
consultarlas. Si le entrega el articulo

a otra persona, acompaiielo también
de estas instrucciones. Si no se tienen
en cuenta las recomendaciones de
este manual de instrucciones, pueden
producirse lesiones o dafos en el
articulo.

Explicacion de simbolos

Este simbolo unido a la
A palabra RIESGO advierte de
heridas graves.

Este simbolo unidoala
palabra ADVERTENCIA
advierte de heridas de grado

medio o leve.

52 Termdmetro de cocina BBQ 1600



Este simbolo unido a
la palabra INDICACION
advierte de danos
materiales.

Este simbolo significa
informacién adicional e

indicaciones generales.

Seguridad

= Este articulo no estd disenado para
ser utilizado por personas (inclui-
dos los nifos) con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o sin
experiencia y/o conocimiento, a
menos que sean supervisadas por
una persona que sea responsable
de su seguridad o de la que reciban
instrucciones sobre cémo utilizar el
articulo.

= Se debe supervisar a los niflos para
asegurarse de que no jueguen con
el articulo.
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Las pilas pueden suponer un peli-
gro de muerte si se ingieren. Por
ello, mantenga el aparato y las pilas
fuera del alcance de los nifos. Si se
ingiere una pila, debe acudir inme-
diatamente en busca de asistencia
médica.

RIESGOS para los niiios

Mantenga a los nifos alejados del
material de embalaje. Existe riesgo
de asfixia por ingestion.

RIESGO de lesiones

Tenga cuidado al manipular el
termoémetro. La punta del sensor
podria producir lesiones. Vuelva

a colocar la tapa protectora en la
punta del sensor inmediatamente
después de cada uso.

RIESGO de incendio/combustion
y/o explosion

54

Peligro de explosion debida a una
sustitucion incorrecta de las pilas.
Sustituya las pilas unicamente
por otras iguales o por unas de las
mismas caracteristicas. Tenga en
cuenta los “Datos técnicos”.
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= Las pilas no deben cargarse,
reactivarse con otros medios,
desmontarse, arrojarse al fuego o
ponerse en cortocircuito. En caso
contrario existe un riesgo mayor de
explosién o fuga, y ademas pueden
liberarse gases.

= Evite el contacto del liquido de las
pilas con la piel, ojos y mucosas.
En caso de contacto, enjuague el
area afectada inmediatamente con
abundante agua y busque atencién
médica rapidamente.

PRECAUCION ante posibles
danos materiales
= No sumerja el panel de control en
agua ni en ningun otro liquido.
= Proteja el aparato de golpes y
sacudidas fuertes.
= Retire las pilas del dispositivo
cuando no esté en uso o si no se
va a volver a utilizar durante un
tiempo. De este modo evitard los
danos que pudieran producirse por
una fuga del liquido de las pilas.
= Cuando coloque y cambie las pilas,
preste atencion a la polaridad
correcta (+/-).
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No exponga las pilas a condiciones
extremas, poniéndolas por ejemplo
sobre radiadores o expuestas
directamente al sol.

iRiesgo elevado de derrame!
Cuando sea necesario, limpie los
contactos del aparato y de las pilas
antes de colocarlas.

Coloque Unicamente pilas del
mismo tipo y no utilice juntas pilas
de tipos diferentes o pilas usadas
junto con otras nuevas.

No realice ninguna modificacion
en el articulo. Llévelo a

reparar Unicamente a un taller
especializado. Las reparaciones
realizadas de forma inadecuada
pueden suponer un riesgo elevado
para el usuario.

El panel de control no es estanco.
No lo lave en el lavavaijillas.

En la parte trasera del panel de
control encontrard dos imanes.

No lo guarde cerca de tarjetas

con bandas magnéticas (tarjetas
de crédito, pases de acceso,

etc.). Podrian dafarse los datos
almacenados.
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= No arrastre el panel de control
mediante la fijacion magnética, ya
que podrian producirse arafazos.

Uso adecuado

Este termdmetro de cocina se utiliza
para medir la temperatura o el punto
de coccidn de los alimentos mientras
se estan cocinando.

Otros usos posibles:

= Termometro para la parrilla
= Termometro para bebidas calientes
o frias,
= Termometro para alimentos (para
sopas, alimentos cocinados en el
horno, alimentos infantiles, etc.)
El termémetro también dispone de
funcién de temporizador.
Este producto esta disefado para
uso particular y para cantidades
generalmente aplicables a este uso.
Este producto no estd indicado para
el uso comercial o de tipo doméstico
como cocinas para personal de tiendas,
oficinas y otras areas comerciales, para
propiedades agricolas, clientes de
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hoteles, moteles u otras instalaciones
residenciales ni para casas de
hospedaje.

Este termémetro no es apto para
medir la temperatura corporal de
personas o animales. jLa punta del
sensor podria producir lesiones!
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Colocacion/sustitucion de
las pilas

Para su uso son necesarias 2 pilas del
tipo AAA, 1,5V (incluidas en el material
suministrado).

1. Abra el compartimiento de las pilas
de la parte posterior del panel de
control.

2. Coloque las pilas del modo que se
indica en la base del compartimento
de las pilas. Preste atencién a la
polaridad correcta (+/-).

3. Vuelva a cerrar el compartimento
de las pilas.

Indicaciones para la sustitucion de las
pilas:

= Serd necesario cambiar las pilas en
caso de que no aparezca nada en la
pantalla.

= Utilice Unicamente el tipo de
pilas especificado en los “Datos
técnicos”.

= Sustituya siempre todas las pilas.

= Elimine las pilas usadas siguiendo
la normativa medioambiental,
consulte “Eliminacion”.
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De un vistazo




8
9

Tipo de carne seleccionado
Punto de coccién seleccionado
Visualizacion de temperatura y
tiempo
= Inicio y pausa de la medicion
del tiempo
= Cambio de la unidad de
medida de temperatura
= Cambio del punto de coccién
= Ajuste de los segqundos

= Seleccién del tipo de carne
= Ajuste de los minutos

Toma de enchufe para el cable del
sensor de temperatura

Compartimento para pilas
Soporte plegable

10 Selector de funciones

11 Iman (2x)

12 Sensor de temperatura con cable

Sin imagen:
= Tapa de proteccién para la punta

Termoémetro de cocina BBQ 1600

del sensor
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Puesta en funcionamiento

1. Introduzca las pilas (véase
"Colocacién/sustitucion de las
pilas").

2. Conecte el enchufe del cable del
sensor de temperatura en la toma
de enchufe del termémetro.

3. Desenrolle completamente el cable
del sensor de temperatura.

4. Retire la ldmina de protecciéon de la
pantalla.

5. Para colocarlo de pie o fijarlo,
tire del soporte situado en la
parte posterior hacia fuera o fije
el termdémetro a una superficie
metalica utilizando los imanes.

Funciones basicas

Seleccién del tipo de carney el
punto de coccion
1. Deslice el selector de funcién hasta
"Cook".
2. Seleccione el tipo de carne deseado
pulsando repetidamente la tecla ()
: VACUNO (BEEF)> CERDO(PORK)>
PESCADO (FISH)> TERNERA
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(VEAL)> CORDERO (LAMB)> POLLO
(CHICKEN)> PAVO (TURKEY)>
HAMBURGUESA (HAMBURG)> PGM
Seleccione "PGM" en caso
@ de que el tipo de carne no
esté en la lista o en caso de

que desee personalizar la
temperatura.

3. Seleccione el punto de coccion
deseado pulsando repetidamente
la tecla (2). Este depende del tipo de
carne deseado.

Si ha seleccionado, por ejemplo,
CERDO(PORK), podra elegir entre los
siguientes puntos de coccién: WELL
>MWELL > MEDIUM > M RARE.

Si ha seleccionado POLLO
(CHICKEN), solo aparecera el punto
de coccion WELL.

La respectiva temperatura-grado de
coccion predeterminada se muestra
en la pantalla bajo la indicacién
"ALERT TEMP".

Seleccion de un rango de
temperatura personalizado

1. Seleccione la indicacion PGM
pulsando repetidamente la tecla ().
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2. Pulse la tecla &9 hasta que la
temperatura bajo la indicacién
"ALERT TEMP" parpadee.

3. Seleccione la temperatura deseada
mediante %) (aumentar el valor
indicado) y (@) (disminuir el valor
indicado).

4. A continuacion presione 6s).

Cambio de la unidad de medida
1. Deslice el selector de funcion hasta
COOK.
2. Pulse &9 para seleccionar la unidad
de temperatura en grados Celsius (°C)
o grados Fahrenheit (°F).

Desactivacion del termémetro
- Deslice el selector de funcion hasta
OFF.

o o s

Medicion de la temperatura

A RIESGO de quemaduras

- Los alimentos, el horno y otras
partes pueden estar muy calientes.
iRiesgo de quemaduras! Protéjase
utilizando, por ejemplo, manoplas
para horno.
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~ ADVERTENCIA ante posibles

\, dafos materiales

- El panel de control no es resistente
al calor. No lo introduzca en el
horno.

Advertencias sobre la medicion

= Introduzca la punta del sensor
hasta al menos 1,5 cm de
profundidad en la zona mas gruesa
de la carne.

= No mida directamente sobre el hueso.

= Silatemperatura medida es igual
o superior a la seleccionada, se
activara la alarma acustica. En
ese momento, la carne estara
lista, segun la configuracion
seleccionada. La alarma acustica
se para tan pronto como la
temperatura medida vuelva a estar
por debajo del valor indicado.

Mediciéon permanente de la
temperatura (funcionamiento en
el horno)
1. Deslice el selector de funcién hasta
COOK.
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2. Seleccione el tipo de carne y el punto
de coccion (véase "Seleccion del tipo
de carney el punto de coccién").

3. Retire la tapa de proteccién de la
punta del sensor.

4. Introduzca la punta del sensor en la
carne.

5. Coloque el alimento en el horno
y seleccione la temperatura del
horno que corresponda.

6. Saque el cable hacia fuera y cierre
la puerta del horno. El cable se
adapta a la ranura de la puerta del
horno. Tenga cuidado con los
bordes afilados y las bisagras. No
coloque el panel de control en el
horno caliente.

7. Aleje del horno el panel de control
que esta conectado al cable.

Ahora, la temperatura se mide y se
muestra de forma continua.

Medicion de la temperatura de
forma puntual

1. Deslice el selector de funcion hasta
COOK.

2. Seleccione el tipo de carne y el punto
de coccion (véase "Seleccion del tipo
de carney el punto de coccién").
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3. Abra el horno y saque los alimentos.

4., Retire la tapa de protecciéon de la
punta del sensor.

5. Introduzca la punta del sensor en el
alimento.
Espere unos segundos antes de leer
la temperatura bajo la indicacién
COOKTEMP de la pantalla.

Después del uso

1. Retire la punta del sensor y limpiela
con un paino humedo.
jAtencion! jRiesgo de
quemaduras!

2. Vuelva a colocar la tapa de proteccion
en la punta del sensor y deslice el
selector de funcién hasta OFF.

Medicion del tiempo

El rango maximo de medicién es de
99 minutos y 59 segundos.

1. Deslice el selector de funcién hasta
TIMER.

2. En caso necesario, pulse 3y @ al
mismo tiempo para que se muestre
"00:00" en la pantalla.

Termoémetro de cocina BBQ 1600 67

|Joueds3



Medicion del tiempo de forma
sencilla

1.

Pulse &) para iniciar la medicién del
tiempo.

2. Vuelva a presionar &9 para

interrumpir la medicién del tiempo
y pulse de nuevo para volver a
reanudarla.

Funcion de temporizador

1.

68

Seleccione con %) (minutos) y

@ (segundos) la duracién de la
medicién de tiempo para intervalos
cortos.

Si mantiene pulsado ) o (D), el
avance de los valores mostrados se
realiza mas rapidamente.

. Pulse @9 para iniciar, interrumpir o

reanudar el temporizador.
Tras alcanzar el tiempo
seleccionado, sonard una
alarma acustica durante aprox.
30 segundos.

. Pulse cualquier tecla para

interrumpir la alarma acustica.
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Limpieza

RIESGO de lesiones

- Tenga cuidado al manipular el
termoémetro. La punta del sensor
podria producir lesiones.

_ ADVERTENCIA ante posibles
\ dafios materiales

- El panel de control no es estanco.
No lo lave en el lavavajillas.

1. Limpie el sensor y el panel de
control con un pafho hiumedoy, en
caso necesario, con algun producto
de limpieza.

2. Seque el termdémetro
completamente.

3. Coloque la tapa de proteccién en la
punta del sensor.
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Datos técnicos

Modelo: Termdémetro de
cocina BBQ 1600
Pilas: 2xAAA, 1,5V =
Corriente 60 mA
nominal:
Distribuidor:
GRENDS GmbH

Stahltwiete 23
22761 Hamburgo, Alemania

Nuestros productos se estan
desarrollando y mejorando
continuamente. Por este motivo cabe
la posibilidad de que en cualquier
momento pudiera haber cambios en el
disefo o modificaciones técnicas.

Declaracion de conformidad

Por la presente, GRENDS GmbH declara
que el termémetro para asados BBQ
1600 cumple las directivas europeas
2014/30/UEy 2011/65/UE.
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Esta declaracién perdera su validez si
se ha realizado una modificacion en el
articulo que no haya sido previamente
autorizada por nuestra parte.

Hamburgo, junio 2025
GRENDS GmbH

Garantia

Estimada/o cliente,

la empresa GRENDS GmbH garantiza
durante 2 aios a partir de la fecha
de compra, la eliminacion de los
defectos debidos a fallos de material
o fabricacion, mediante reparacion

o cambio del equipo. En caso de
solicitar la aplicacion de la garantia,
lleve el articulo a su distribuidor con el
justificante de compra (explicando el
motivo de la reclamacion).
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Eliminacion

Eliminacion del embalaje
QW Elimine el embalaje
’.: separando los materiales.
Lleve el papel y cartén al
contenedor de cartén y las
ldminas al de plasticos.

Eliminacion del articulo

Elimine el articulo conforme a la
normativa correspondiente aplicable
en su pais.

Los aparatos no deben
eliminarse con la basura
mmmm doméstica normal.

El articulo debe ser eliminado de forma
adecuada al final de su vida util. Para
ello se deben reciclar las piezas del
aparato y asi evitar un dafo al medio
ambiente. Deposite el aparato antiguo
en un punto de recogida de restos
electronicos o de desechos reciclables.
Para mas informacién, dirfjase a su
empresa de recogida de residuos o
administracion local.
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Las pilas y baterias no son
basura doméstica

Todas las pilas y baterias deben
depositarse en los puntos de recogida
del ayuntamiento, distrito o en los
comercios. De este modo puede
realizarse la eliminacion de pilas y
baterias de una forma respetuosa con
el medio ambiente.
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Chére cliente, cher client,

Nous sommes ravis que vous ayez
choisi un appareil de haute qualité

de la marque ADE, qui allie des
fonctions intelligentes a un design
exceptionnel. Ce thermométre vous
aide a vérifier la température a coeur
et la température de différents types
de viandes, vins et autres aliments. Les
années d'expérience de la marque ADE
garantissent une haute technicité et
une qualité éprouvée.

Nous vous souhaitons bien du plaisir et
une belle réussite.

L'équipe ADE

Contenu de 'emballage

= Thermometre de cuisson
* 2piles AAA/1,5V
* Mode d’emploi
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Généralités

A propos de ce mode d'emploi

Ce mode d'emploi décrit
% ['utilisation conforme

ainsi que les procédures

d'entretien de l'article.

Conservez ce manuel pour toute
référence ultérieure. Si vous cédez
I'article a une tierce personne,
transmettez-lui également ce mode
d'emploi. Le non-respect de ce mode
d'emploi peut entrainer des blessures
ou endommager l'article.

Légende

Ce symbole, associé au
mot DANGER, prévient de
blessures graves.

Ce symbole, associé au
mot ATTENTION, prévient
de blessures moyennes et

légéres.
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Ce symbole, associé au mot
AVERTISSEMENT, prévient de
dommages matériels.

Ce symbole désigne
des informations
supplémentaires ainsi que

des indications d'ordre
général.

Sécurité

= Cet article n'est pas destiné aux
personnes (y compris les enfants)
aux capacités physiques, senso-
rielles ou mentales restreintes ou
manquant d’expérience et/ou de
connaissances, sauf si celles-ci sont
sous la surveillance d'une personne
responsable de leur sécurité ou
recoivent des instructions relatives
a son utilisation.

= Les enfants doivent étre sous sur-
veillance afin de s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'article.
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Les piles peuvent étre dangereuses
pour la santé en cas d'ingestion.
Par conséquent, tenez I'appareil

et les piles hors de portée des
enfants. En cas d'ingestion d'une
pile, il faut immédiatement sollici-
ter une aide médicale.

DANGER pour les enfants

Ne pas laisser les enfants jouer avec
les matériaux d'emballage. Il existe
un risque d'étouffement en cas
d'ingestion.

RISQUE de blessures

= Soyez prudent lorsque vous utilisez
ce thermometre. La pointe de la
sonde représente un risque de
blessure. Replacez toujours le
capuchon de protection sur la sonde
immédiatement apres utilisation.

DANGER d’incendie/brilure et/
ou d'explosion

78

Risque d’explosion en cas de
remplacement non conforme
des piles. Remplacez les piles
uniquement par des piles
similaires ou un type de pile
équivalent. Respectez les
indications mentionnées dans les
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« Caractéristiques techniques ».

= Les piles ne doivent pas étre
chargées, réactivées avec d'autres
moyens, démontées, jetées au feu
ou court-circuitées. Dans le cas
contraire, il existe un risque élevé
d'explosion et de fuite, ainsi que
d'échappement de gaz!

= Evitez tout contact de la peau,
des yeux et des muqueuses avec
le liquide de la batterie. En cas de
contact, rincez immédiatement et
abondamment les parties du corps
touchées a l'eau claire, et consultez
immédiatement un médecin.

ATTENTION Risque de

dommages matériels

= Ne plongez pas le boitier de
commande dans l'eau ou dans tout
autre liquide.

= Protégez l'article des chocs et
secousses violentes.

= Retirez les piles de I'appareil
lorsquielles sont usées ou lorsque vous
n'utilisez plus 'appareil. Vous éviterez
ainsi les dommages qui pourraient
résulter d'une fuite des piles.
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Lorsque vous insérez et remplacez
les piles, veillez a respecter la
polarité (+/-).

Ne soumettez pas les piles a

des conditions extrémes en les
conservant sur des radiateurs ou
en les exposant au rayonnement
direct du soleil. Risque accru de
fuite pour les piles !

Si nécessaire, nettoyez les bornes
des piles et les contacteurs de
I'appareil avant l'insertion.
N'employez que des piles d'un
méme type, ne mélangez pas des
types de pile différents, ni des piles
usées et des piles neuves.
N'essayez pas de modifier 'article.
Ne faites réaliser les réparations
que par un atelier spécialisé. Toute
réparation incorrecte peut entrainer
de graves dangers pour l'utilisateur.
Le boitier de commande de
I'appareil n'est pas étanche. Ne le
passez pas au lave-vaisselle.

Deux aimants se trouvent au

dos du boitier de commande de
I'appareil. Ne les placez jamais

a proximité de cartes a bandes
magnétiques (cartes de crédit,
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cartes d'acces, etc.). Les données
qu'elles contiennent pourraient
étre endommagées.

Ne faites pas glisser le boitier de
commande de l'appareil lorsqu'il est
fixé a un support a l'aide des aimants,
cela pourrait causer des rayures.

Utilisation conforme

Ce thermomeétre de cuisson permet
de mesurer la température ou la
température a cceur des aliments
pendant la cuisson.

Autres utilisations potentielles :

thermomeétre pour barbecue
thermomeétre pour boissons
chaudes et froides
thermomeétre pour plats (pour
les soupes, préparations a cuire,
aliments pour bébés, etc.)

Le thermomeétre dispose également
d’une fonction Timer (minuteur).

Cet article est congu pour un usage
domestique a intervalles réguliers.
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Cet article ne convient pas a une
utilisation professionnelle ou similaire
dans les cuisines pour employés dans
des magasins, bureaux et autres locaux
professionnels, dans des propriétés
agricoles, par des clients dans des
hoétels, motels et autres résidences de
séjour ou dans des chambres d’hotes.

Le thermomeétre n'est pas destiné a
mesurer la température des corps
d’étres humains ou d’animaux. La
pointe de la sonde représente un
risque de blessure!
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Insérer/changer les piles

Pour I'utilisation, vous avez besoin
de 2 piles de type AAA, 1,5V (fournies).

1. Ouvrez le compartiment a piles au
dos du boitier de commande de
I'appareil.

2. Placer les piles tel qu'indiqué sur la
base du compartiment de batterie.
Veillez a respecter la polarité (+/-).

3. Refermez le compartiment batterie.

Consignes de remplacement de la
batterie :

= Unremplacement des piles est
nécessaire lorsque plus rien ne
s'affiche a I'écran.

= Nutilisez que le type de pile
indiqué dans les « Caractéristiques
techniques ».

= Remplacez toujours toutes les piles
alafois.

= Eliminez les piles usées en
respectant lI'environnement, voir
« Mise au rebut ».

Vue d’ensemble
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Température a cceur sélectionnée

Affichage de la température ou du
temps
= Démarrer arréter le
chronométrage
= Changer l'unité de mesure de
la température
= Sélectionner la température
a coeur
= Définir les secondes

= Sélectionner le type de viande
* Définir les minutes

Connecteur pour cable de la
sonde de température

Compartiment des piles

Pied repliable

Sélecteur de fonctions

Aimant (x 2)

Sonde de température avec cable

Sans illustration :

Capuchon de protection pour
pointe de sonde
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Mise en marche

1.

2.

Insérez les piles (voir « Insérer/
changer les piles »).

Branchez la fiche de la sonde du
thermomeétre au connecteur du
thermomeétre.

. Déroulez compléetement le cable de

la sonde de température.

. Retirez le film de protection de I'écran.
. Pour positionner ou fixer, dépliez le

pied au dos ou fixez le thermometre
a un support métallique a l'aide des
aimants.

Fonctions principales

Sélectionner le type de viande et
la température a coeur

1.

2

86

Poussez le sélecteur de fonctions
sur « Cook ».

. Appuye@lusieurs fois sur le

bouton W pour sélectionner le type
de viande souhaité : BEEUF (BEEF)>
PORC (PORK)> POISSON (FISH)>
VEAU (VEAL) > AGNEAU(LAMB)>
POULET (CHICKEN)> DINDE
(TURKEY)> HAMBURGER
(HAMBURG)> PGM
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Sélectionnez « PGM »
lorsque vous souhaitez un
autre type de viande ou

lorsque vous voulez régler
une température spécifique.

3. Appuyez plusieurs fois sur le bouton
(D) pour sélectionner la température
a coeur souhaitée. Celle-ci dépend
du type de viande souhaité.
Lorsque vous sélectionnez par
exemple PORC (PORK), vous avez
le choix entre les températures
suivantes : WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.

Lorsque vous sélectionnez

POULET (CHICKEN), vous disposez
uniquement de la température a
cceur WELL.

Chaque température a coeur
prédéfinie est affichée a I'écran sous
« ALERT TEMP ».

Définir une température
spécifique
1. Appuyez plusieurs fois sur le
bouton () pour sélectionner
I'indication PGM.
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2. Appuyez plusieurs fois sur le bouton
@9 jusqu'a ce que la température
clignote sous « ALERT TEMP ».

3. Réglez avec ® (augmenter
I'affichage) et @) (diminuer
I'affichage).

4. Appuyez ensuite sur 69),

Modifier I'unité de mesure de la
température

1. Poussez le sélecteur de fonctions
sur COOK.

2. Appuyez sur &9 pour basculer entre
les unités de degré Celsius (°C) et de
degré Fahrenheit (°F).

Eteindre le thermometre

- Poussez le sélecteur de fonctions
sur OFF.

Mesurer la température

A RISQUE de bralures

- Lesaliments, le four et tout autre
élément peuvent étre trés chauds.
Risque de bralure ! Protégez-vous en
utilisant par exemple des maniques.
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~ AVERTISSEMENT sur les

‘ \ dommages matériels

- Le boitier de commande ne résiste
pas a la chaleur. Ne le laissez pas
dans le four.

Consignes de mesure

= Piquez la pointe de la sonde au
minimum a 1,5 cm de profondeur,
dans la partie la plus épaisse de la
viande.

= Ne mesurez pas directement sur l'os.

= Lorsque la température est égale
ou supérieure a celle réglée,
des signaux sonores répétés
retentissent. La viande cuit ensuite
en fonction de votre réglage. Les
signaux sonores cessent dés que
la température mesurée tombe
en-dessous de celle réglée.

Mesurer la température en

continu (four en marche)
1. Poussez le sélecteur de fonctions
sur COOK.
2. Choisissez le type de viande
et la température a coeur (voir
« Sélectionner le type de viande et
la température a cceur »).
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3. Retirez le capuchon de protection
de la pointe de la sonde.

4. Piquez la pointe de la sonde dans la
viande.

5. Enfournez votre plat et réglez
la température du four en
conséquence.

6. Faites passer le cable a l'extérieur
et refermez la porte du four. Le
cable est adapté au joint de la
porte du four. Faites attention a
I'encadrement et aux charniéres
a arétes tranchantes. Ne laissez
pas le boitier de commande de
I'appareil dans le four chaud.

7. Posez le boitier de commande de
I'appareil relié au cable prés du four.

La température sera maintenant
mesurée et affichée en continu.

Mesurer ponctuellement la
température
1. Poussez le sélecteur de fonctions
sur COOK.
2. Choisissez le type de viande
et la température a coeur (voir
« Sélectionner le type de viande et
la température a coeur »).
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3. Ouvrez le four et retirez le plat.

4. Retirez le capuchon de protection
de la pointe de la sonde.

5. Piquez la pointe de la sonde dans
le plat.
Attendez quelques secondes avant
de lire la température a l'écran sous
COOKTEMP.

Apres utilisation

1. Retirez a nouveau la pointe de la
sonde et essuyez-la avec un chiffon
doux et humide.
Attention ! Risque de bralure!

2. Replacez le capuchon de protection
sur la pointe de la sonde et poussez
le sélecteur de fonctions sur OFF.

Chronométrer

sieduelq

La plage de mesure maximale s'éleve a
99 minutes et 59 secondes.

1. Poussez le sélecteur de fonctions
sur TIMER (minuteur).

2. Vous pouvez appuyer
simultanément sur %) et ) pour
mettre |'affichage a I'écran sur
«00:00 ».

Thermomeétre de cuisson BBQ 1600 91



Chronométrage simple

1.

2.

Appuyez sur &s) pour lancer le
chronométrage.

Appuyez a nouveau sur 9 soit
pour interrompre ou reprendre le
chronométrage.

Fonction Timer (minuteur)

1.

92

Définissez avec &) (minutes) et @)
(secondes) la durée du minuteur.
Maintenez (%) ou (%) enfoncé pour
une avance plus rapide des valeurs
affichées.

. Appuyez sur &s) pour lancer,

interrompre et reprendre la
fonction Timer (minuteur).

Une fois la durée définie écoulée,
des signaux sonores retentissent
pendant environ 30 secondes.

. Appuyez sur n'importe quelle

touche pour arréter les bips.
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Nettoyage

RISQUE de blessures

- Soyez prudent lorsque vous utilisez
ce thermometre. La pointe de la
sonde représente un risque de
blessure.

~ AVERTISSEMENT sur les
\ dommages matériels

- Le boitier de commande de
I'appareil n'est pas étanche. Ne le
passez pas au lave-vaisselle.

1. Essuyez la sonde et le boitier de
commande de l'appareil avec
un chiffon doux et humide, et
éventuellement un peu de liquide
vaisselle pour nettoyer.

2. Frottez bien le thermométre pour
le sécher.

3. Replacez le capuchon de protection
sur la pointe de la sonde.
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Caractéristiques techniques

Modéle : Thermometre de
cuisson BBQ 1600
Piles : 2x AAA/1,5V ===

Courant assigné: 60 mA

Distributeur :

GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hambourg, Allemagne

Nos produits font I'objet de
développements et d'améliorations
continuels. Pour cette raison, des
modifications de design et des
modifications techniques peuvent
survenir a tout moment.

Déclaration de conformité

La société GRENDS GmbH déclare par
la présente que le thermometre de
cuisson BBQ 1600 est conforme aux
directives 2014/30/UE et 2011/65/UE.
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Cette déclaration perd sa validité si le
minuteur subit des modifications sans
notre assentiment.

Hambourg, juin 2025
GRENDS GmbH

Garantie

Chere cliente, cher client,

la société GRENDS GmbH garantit la
prise en charge gratuite de défauts
matériels ou de fabrication pendant
2 ans a partir de la date d'achat, par
une réparation ou un remplacement.
Dans le cas ou vous souhaitez faire
usage de cette garantie, veuillez
remettre l'article ainsi que la preuve
d'achat (en indiquant les raisons de
votre réclamation) a votre revendeur.
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Mise au rebut

Elimination de I'emballage
Q% Eliminez les emballages de
’ ® facon conforme. Jetezle
ay papier et le carton avec les
papiers de récupération, les
plastiques dans les collecteurs
de matieres recyclables.

Mise au rebut de I'article

Veuillez éliminer l'article selon les
prescriptions en vigueur dans votre pays
en matiére de traitement des déchets.

Les appareils électriques ne
ﬁ doivent pas étre éliminés

avec les déchets ménagers
EE c|assiques

Alafin de sa durée de vie, l'article

doit étre soumis a une élimination
contrblée. Ainsi les substances utiles
contenues dans l'appareil pourront étre
recyclées, avec un moindre impact sur
l'environnement. Déposez |'appareil
usagé dans un point de collecte pour les
déchets électroniques ou dans un centre
de recyclage. Pour plus d'informations,
adressez-vous a votre service de collecte
local ou a votre municipalité.
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Les piles et batteries ne
doivent pas étre éliminées

avec les déchets ménagers.

Toutes les piles et batteries doivent étre
déposées dans un point de collecte

de votre localité ou rapportées a leur
point d'achat. Les piles et batteries
seront ainsi traitées dans le respect de
I'environnement.

SEPARER LES ELEMENTS DE
LUEMBALLAGE ET LES PLACER
DANS LE BACDETRI.
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Gentile cliente,

La ringraziamo per aver scelto un
prodotto di alta qualita della ADE

che unisce funzioni intelligenti e un
design fuori dal comune. Questo
termometro vi aiutera a ottenere un
livello di cottura perfetto e verificare la
temperatura per diversi tipi di carne,
vini e altri cibo. La lunga esperienza
della ADE garantisce standard tecnici
elevati e qualita consolidata.

Vi auguriamo buon divertimento e
buona fortuna.

Il Suo team ADE

Ambito della fornitura

= Termometro per arrosti
* 2 batterie AAA/1,5V
* Istruzioni per l'uso
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Informazioni generali

Informazioni sulle presenti
istruzioni per l'uso

Queste istruzioni per I'uso
@% descrivono l'utilizzo sicuro e
la cura del prodotto.

Conservarle per eventuali
consultazioni future. In caso di
cessione del prodotto a terzi,
consegnare anche le presenti
istruzioni per |'uso. La mancata
osservanza delle istruzioni per I'uso
puo causare lesioni alle persone o
danni al prodotto.

Descrizione dei simboli

Questo simbolo
A accompagnato dalla parola
PERICOLO mette in guardia

contro il rischio di gravi lesioni.

Questo simbolo

accompagnato dalla parola
AVVERTENZA indica il rischio
di lesioni di lieve o media

entita.
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Questo simbolo
accompagnato dalla parola
ATTENZIONE indica il rischio
di danni alle cose.

Questo simbolo indica
ulteriori informazioni o

indicazioni generali.

Sicurezza

Questo articolo non é destinato,
per essere utilizzato da persone
(inclusi bambini) con limitate capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali,

o carenti di esperienza e/o cono-
scenze, a meno che vengano sorve-
gliate da una persona responsabile
per la loro sicurezza o abbiano
ricevuto istruzioni su come utiliz-
zare l'articolo.

| bambini devono essere sorvegliati
per assicurarsi che non giochino
con l'articolo.

Lingestione delle batterie puo
costituire un pericolo mortale.
Pertanto, tenete il dispositivo e le
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batterie lontano dalla portata dei
bambini piccoli. In caso di inge-
stione di una batteria, consultare
immediatamente un medico.

PERICOLO per i bambini

Tenere lontano dalla portata dei
bambini il materiale di imballaggio.
In caso di ingestione sussiste il
pericolo di soffocamento.

RISCHIO di lesioni

Far attenzione a quando si
maneggia il termometro.
Attraverso la punta del sensore
sussiste pericolo di lesioni. Dopo
['uso, mettere il tappo di protezione
nuovamente immediatamente
sulla punta del sensore.

PERICOLO di incendio, ustioni
e/o esplosione

102

La sostituzione non corretta delle
batterie puo costituire un pericolo
di esplosione. Pertanto, sostituire
le batterie solo con altre uguali o di
tipo equivalente. Osservare quanto
indicato nei “Dati tecnici”.
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= Le batterie non devono essere
ricaricate, riattivate con altri mezzi,
smontate, buttate nel fuoco o
messe in cortocircuito. Altrimenti,
sussiste un forte rischio di
esplosione o perdita e potrebbero
svilupparsi vapori tossici!

= Evitare il contatto del liquido
delle batterie con la pelle, gli
occhi e le mucose. In casi di
contatto, sciacquare subito la
zona interessata con abbondante
acqua fresca e consultare
immediatamente un medico.

ATTENZIONE a danni materiali

* Non immergere I'elemento di
comando in acqua o altri liquidi.

= Proteggere il prodotto da forti urti
e vibrazioni.

= Estrarre le batterie dal dispositivo
se sono scariche o se il dispositivo
non viene utilizzato per lungo
periodo. In tal modo si eviteranno
danni causati da eventuali perdite
di liquido dalle batterie.
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= Durante l'inserimento e la
sostituzione delle batterie, prestare
attenzione alla corretta
polarita (+/-).

* Non sottoporre le batterie a
temperature estreme, ad esempio
conservandole vicino a termosifoni
o al sole. Serio rischio di fuoriuscita
di liquido!

= Se necessario, pulire i contatti del
dispositivo e le batterie prima di
inserirle.

= Utilizzare solo batterie dello stesso
tipo, non utilizzare insieme tipi
differenti di batterie o batterie
nuove e usate.

= Non apportare nessuna modifica
al dispositivo. Rivolgersi
esclusivamente ad un tecnico
specializzato per la riparazione del
prodotto. Riparazioni non eseguite
correttamente possono essere
causa di seri pericoli per l'utente.

* Il comando non e impermeabile.
Non lavare in lavastoviglie.
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= Sul retro del comando ci sono due
magneti. Pertanto, con posizionarlo
vicino a schede con strisce
magnetiche (carte di credito,
carte d'ingresso ecc.). | dati in esse
memorizzati potrebbero subire
danni.

= Durante il fissaggio del magnete
non spingere il comando sulla
superficie in quanto potrebbe
graffiarsi.

Destinazione d’uso

Questo termometro per arrosti &
utilizzato per la misurazione della
temperatura e del livello di cottura di
alimenti durante l'arrostitura.

Ulteriori possibilita di utilizzo:

= Termometro per griglia

= Termometro per bibite per bibite
calde e fredde,

= Termometro per alimenti (per
zuppe, cottura al forno, per
alimenti per bambini ecc.)

Il termometro ha anche una funzione

timer.
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L'articolo & progettato per 'uso

in abitazioni private e ai livelli

indicati. L'articolo non & adatto per
uso commerciale o in cucine per

il personale di negozi, uffici e altri
settori commerciali, in tenute agricole,
da parte di cliente di hotel, motel o
altre strutture residenziali o in bed &
breakfast.

Il termometro non é idoneo per
la misurazione della temperatura
corporea di persone o animali.
Attraverso la punta del sensore
sussiste pericolo di lesioni!
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Inserimento e sostituzione
delle batterie

Per alimentare il dispositivo sono
necessarie 2 batterie ditipo AAAda 1,5
V (in dotazione).

1. Aprire il vano batterie sul retro del
comando.

2. Inserire le batterie come indicato
sul fondo del vano batterie. Fare
attenzione alla corretta
polarita (+/-).

3. Richiudere il vano batterie.

Avvertenze sulla corretta sostituzione
delle batterie:

= Lasostituzione delle batterie &
necessaria quando sul display non
viene visualizzato piu nulla.

= Utilizzare solo il tipo di batterie
indicato nei“Dati tecnici”

= Sostituire sempre tutte le batterie.

= Provvedere allo smaltimento
corretto delle batterie, vedi
“Smaltimento”.

Termometro per arrosti BBQ 1600 107

oueljey|



Descrizione
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1
2
3
4 -
5 L]
6 -

Tipo di carne scelto
Livello di cottura scelto

Indicazione temperatura e tempo

Avvio/arresto misurazione
tempo

Modifica unita misurazione
temperatura

Scelta del livello di cottura
Impostazione dei secondi
Scelta del tipo di carne
Impostazione dei minuti

7 Connettore per cavo del sensore
di temperatura

8 Vano batteria

9 Base pieghevole

10 Selettore funzione
11 Magnete (2x)
12 Sensore di temperatura con cavo

Senza illustrazione:

* Cappuccio di protezione per punte
sonda
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Messa in funzione

1. Inserire le batterie (si veda
"Inserimento e sostituzione delle
batterie").

2. Collegare il connettore del cavo del
sensore di temperatura nella presa
del termometro.

3. Svolgere completamente il cavo del
sensore di temperatura.

4. Rimuovere la pellicola protettiva dal
display.

5. Per impostare o fissare, piegare il
supporto di base sul lato posteriore
o fissare il termometro con i
magneti su una superficie metallica.

Funzioni principali

Scelta del tipo di carne e del
livello di cottura

1. Portare il selettore funzione su
"Cook".

2. Attraverso la pressione ripetuta del
tasto (%) scegliere il tipo di carne
desiderato: MANZO (BEEF)> MAIALE
(PORK)> PESCE (FISH)> VITELLO
(VEAL) > AGNELLO (LAMB)> POLLO
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(CHICKEN)> TACCHINO (TURKEY)>
HAMBURGER (HAMBURG)> PGM
Scegliere "PGM", quando il
@ tipo di carne desiderato non
€ presente o se si desidera
impostare una temperatura
individuale.

3. Attraverso la pressione ripetuta del
tasto (@) scegliere il livello di cottura
desiderato: questo dipende dal tipo
di carne desiderato.

Se si é scelto ad es. MAIALE (PORK),
é possibile scegliere i seguenti
livelli di cottura: WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.

Se si sceglie POLLO (CHICKEN),
come livello di cottura e disponibile
solo WELL.

La temperatura del rispettivo livello
di cottura e visualizzata sul display
sotto "ALERT TEMP".

Impostare intervallo di
temperatura individuale
1. Attraverso la pressione ripetuta
del tasto (&) scegliere l'indicazione
PGM.
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2. Premere il tasto s), fino a quando
non lampeggia la temperatura
sotto "ALERT TEMP".

3. Impostare la temperatura
desiderata con (8) (aumentare) e (3)
(diminuire).

4. Infine, premere ().

Modifica dell'unita di misura
della temperatura

1. Portare il selettore funzione su COOK.

2. Premere @9), per scegliere tra le
unita Gradi Celsius (°C) e Gradi
Fahrenheit (°F).

Spegnimento del termometro
- Portare il selettore funzione su OFF.

Misurazione della
temperatura

A PERICOLO DI USTIONI

- Alimenti, forno e altre parti
possono essere molto caldi.
Pericolo di ustioni! Proteggersi
utilizzando ad es. guanti da forno.

112 Termometro per arrosti BBQ 1600



ATTENZIONE ai danni
materiali

- Il comando non é resistente al
calore. Non porlo nel forno.

Avvertenze per la misurazione

= Inserire la punta del sensore ad
almeno 1,5 cm di profondita nella
parte spessa della carne.

= Non misurare direttamente
sull'osso.

= Sela temperatura misurata & pari
o superiore a quella impostata,
il segnale acustico e ripetuto. La
carne € poi cucinata secondo le
impostazioni selezionate. | segnali
di avviso cessano non appena la
temperatura scende nuovamente
sotto il valore impostato.

Misurazione continua della
temperatura (funzionamento
forno)
1. Portare il selettore funzione su COOK.
2. Scegliere il tipo di carne e il livello

di cottura (si veda "Scelta del tipo di
carne e del livello di cottura").
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3. Rimuovere il cappuccio di
protezione dalle punte sonda.
4. Inserire le punte sonda nella carne.
5. Spingere il cibo nel forno e
impostare la temperatura del forno.
6. Portare il cavo verso I'esterno e
chiudere la porta del forno. Il cavo
si adatta alle guarnizioni della
porta del forno. Far attenzione
a cerniere e telai taglienti. Non
lasciare il comando nel forno
caldo.
7. Tenere il comando collegato coniil
cavo in prossimita del forno.
La temperatura € ora continuamente
misurata e visualizzata.

Misurazione precisa della
temperatura
1. Portare il selettore funzione su
COOK.
2. Scegliere il tipo di carne eil livello
di cottura (si veda "Scelta del tipo di
carne e del livello di cottura").
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3. Aprire il forno e tirare fuori il cibo.

4. Rimuovere il cappuccio di
protezione dalle punte sonda.

5. Inserire le punte sonda negli
alimenti.
Attendere alcuni secondi prima di
leggere la temperatura sul display
sotto COOKTEMP.

Dopo l'uso

1. Ancora una volta, rimuovere la
punta della sonda e pulirla con un
panno morbido e umido.
Attenzione: Pericolo di ustioni!

2. Inserire il cappuccio di protezione
sulle punte sonda e portare il
selettore funzione su OFF.

Misurazione del tempo

Lintervallo di misurazione massimo e
di 99 minuti e 59 secondi.

1. Portare il selettore funzione su
TIMER.

2. Premere contemporaneamente (%)
e @), per portare l'indicazione sul
display a "00:00".
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Misurazione del tempo semplice

1.

2.

Premere @, per avviare la
misurazione del tempo.

Premere nuovamente s, per
interrompere la misurazione del
tempo e riprenderla nuovamente.

Funzione timer

1.

116

Impostare con &) (Minuti) e @
(Secondi) la durata di misurazione
del tempo.

Quando i tasti®) o (¥ sono tenuti
premuti, lo scorrimento dei valori
visualizzati & piu veloce.

. Premere ), per avviare il timer,

per interrompere e avviare
nuovamente.

Una volta trascorso il tempo
impostato, viene emesso un
segnale acustico della durata di ca.
30 secondi.

. Premere qualsiasi tasto per

interrompere il segnale acustico.
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Pulizia

RISCHIO di lesioni

- Far attenzione a quando si
maneggia il termometro.
Attraverso la punta del sensore
sussiste pericolo di lesioni.

ATTENZIONE ai danni
materiali

- Il comando non € impermeabile.
Non lavare in lavastoviglie.

1. Pulire i sensori e il comando con
un panno morbido e detergente se
necessario.

2. Asciugare accuratamente il
termometro.

3. Inserire il cappuccio di protezione
sulle punte sonda.
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Dati tecnici

Modello: Termometro per

arrosti BBQ 1600
Batterie: 2 AAA/1,5V =
Corrente di 60 mA

dimensionamento:

Distributore:

GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Amburgo, Germania

| nostri prodotti sono costantemente
sviluppati e perfezionati. Pertanto,
modifiche tecniche e nel design sono
possibili in qualsiasi momento.

Dichiarazione di conformita

Con la presente la GRENDS GmbH
dichiara, che il termometro da arrosti
BBQ 1600 e conforme alle direttive
2014/30/UE e 2011/65/UE.

La presente dichiarazione perde

ogni sua validita qualora al prodotto
vengano apportate modifiche senza la
nostra autorizzazione.
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Amburgo, giugno 2025
GRENDS GmbH

Garanzia

Gentile cliente,

la ditta GRENDS GmbH garantisce la
riparazione o la sostituzione gratuita
dell'unita per un periodo di 2 anni a
partire dalla data di acquisto, nel caso
di difetti di materiale o fabbricazione
del prodotto. A tale scopo, consegnare
al rivenditore il prodotto e la prova di
acquisto (citando i motivi del reclamo).
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Smaltimento

Smaltimento dell'imballaggio
Q% Smaltire limballaggio nella
’. ’ raccolta differenziata. Conferire
il cartone nella raccolta della
carta e la pellicola in quella del
materiale riciclabile.

Smaltimento del prodotto
Smaltire il prodotto secondo le norme
vigenti nel proprio paese.

Il dispositivo non deve
essere smaltito coni
mmmm Normali rifiuti domestici.

Al termine della sua vita utile,
I'apparecchio deve essere smaltito

in modo appropriato. In tal modo si
rende possibile il riutilizzo del materiale
riciclabile contenuto nell'apparecchio
limitando l'impatto sull’ambiente.
Smaltire 'apparecchio usato presso
un centro di raccolta per rifiuti elettrici
o un centro diriciclaggio. Per ulteriori
informazioni rivolgersi alla ditta di
smaltimento locale o alla propria
amministrazione comunale.

120 Termometro per arrosti BBQ 1600



Le batterie e gli
accumulatori non devono
essere smaltiti con i rifiuti
domestici

Le batterie e gli accumulatori devono
essere consegnati presso un centro

di raccolta comunale o di quartiere,
oppure presso il proprio rivenditore, al
fine di garantire il loro smaltimento in
modo rispettoso dell'ambiente.
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Szanowny Kliencie!

Zakupiony wysokiej jakosci produkt
marki ADE faczy w sobie inteligentne
funkcje z wyjatkowa stylistyka. Ten
termometr pozwala sprawdzi¢ idealny
moment upieczenia oraz temperature
dla r6znych gatunkéw mies, win

i innych artykutéw spozywczych.
Wieloletnie doswiadczenie marki

ADE gwarantuje wysoki standard
techniczny oraz sprawdzona jakosc.
Zyczymy samych przyjemnosci i
sukcesow!

Zespot ADE

Zawartos¢ dostawy

= Termometr do mies
2 baterie AAA/1,5V
Instrukcja obstugi
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Informacje ogdlne

O instrukg;ji

Niniejsza instrukcja obstugi

% zawiera opis bezpiecznej
obstugi i pielegnacji
artykutu.

Instrukcje obstugi nalezy
przechowywac w celu jej pézniejszego
wykorzystania. Jezeli produkt bedzie
przekazywany innej osobie, nalezy
przekazac réwniez te instrukcje.
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi
moze spowodowac obrazenia ciafa lub
uszkodzenie produktu.

Objasnienie znakow

Ten symbol w

pofaczeniu ze stowem
NIEBEZPIECZENSTWO
ostrzega przed powaznymi
obrazeniami ciafa.

Ten symbol w potaczeniu
ze stowem OSTRZEZENIE

ostrzega przed obrazeniami

ciata $redniego i lekkiego

stopnia.
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Ten symbol w potaczeniu
 ze stowem WSKAZOWKA
Y ostrzega przed stratami
materialnymi.

Ten symbol oznacza
@ dodatkowe informacje i

0g6lne wskazowki.

Bezpieczenstwo

= Ten produkt nie jest przeznaczony
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) z ograniczona sprawno-
$cig fizyczna, sensoryczna lub
umystowa badz nieposiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba
ze sg nadzorowane przez osobe
odpowiedzialna za ich bezpie-
czenstwo lub otrzymaty instrukcje
dotyczace uzytkowania produktu.

= Nalezy nadzorowac dzieci, aby
upewnic sie, ze nie bawig sie pro-
duktem.

= Potkniecie baterii stanowi zagroze-
nie dla zycia. Urzadzenie i baterie
nalezy przechowywac w miejscu
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niedostepnym dla matych dzieci.
W przypadku potkniecia baterii
nalezy natychmiast zwrdcic sie o
pomoc medyczna.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci

Materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywac z dala od dzieci.
Potkniecie grozi uduszeniem.

NIEBEZPIECZENSTWO obrazer
ciata

= Zachowac ostroznos¢ podczas
uzytkowania termometru.
Koncéwka czujnika stwarza
niebezpieczenstwo obrazen ciata.
Zawsze po uzyciu nalezy od razu
naktadac¢ ostone na konncowke
czujnika.

NIEBEZPIECZENSTWO pozaru/
obrazen i/lub wybuchu
* Niebezpieczenstwo wybuchu w

przypadku niewtfasciwej wymiany
baterii. Baterie nalezy wymieniac
tylko na takie same lub na typ o
takich samych wtasciwosciach.
Przestrzegac¢ “danych
technicznych”.
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Baterii nie wolno tadowac,
reaktywowac w inny sposéb,
rozktadac na czesci, wrzuca¢ w
ogien lub powodowac ich zwarcia.
W przeciwnym razie wystepuje
podwyzszone niebezpieczenstwo
wybuchu i wycieku, poza tym
moga ulatniac sie gazy!

Prosze unikac kontaktu cieczy baterii
ze skora, oczami i blonami sluzowymi.
W razie kontaktu nalezy natychmiast
przemy¢ zabrudzone miejsca duza
iloscig czystej wody i natychmiast
skontaktowac sie z lekarzem.

OSTROZNIE - straty materialne

Nie zanurzac¢ panelu obstugowego
w wodzie ani w innych ptynach.
Prosze chroni¢ urzadzenie przed
mocnym uderzeniem i wstrzgsami.
Wyjac baterie z urzadzenia, jezeli
sq wyczerpane lub urzadzenie nie
bedzie uzytkowane przez dtuzszy
czas. W ten sposdb unika sie
uszkodzen, jakie moga powstac na
skutek wycieku.

Podczas wktadania i wymiany
baterii nalezy zwréci¢ uwage na
prawidtowa biegunowos¢ (+/-).
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Nie narazac baterii na oddziatywanie
skrajnych warunkéw poprzez

np. uktadanie ich na grzejnikach

lub bezposrednio w miejscach
nastonecznionych. Podwyzszone
niebezpieczenstwo wycieku!

W razie potrzeby przed wtozeniem
nalezy wyczyscic styki baterii i
urzadzenia.

Stosowac tylko baterie tego
samego typu, nie uzywac réznych
typow ani nie mieszac zuzytych i
nowych baterii.

Nie modyfikowac produktu.
Naprawy zlecac tylko specjalistom.
Nieprawidtowo wykonane naprawy
moga spowodowad powazne
zagrozenia dla uzytkownika.

Panel obstugowy nie jest
wodoszczelny. Nie wolno czysci¢ w
zmywarce do naczyn.

Z tytu panelu obstugowego
znajdujg sie dwa magnesy. Dlatego
prosze nie zbliza¢ do niego

kart z paskami magnetycznymi
(kredytowe, przepustki, itd.).
Zgromadzone w nich dane moga
ulec uszkodzeniu.
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* Podczas mocowania na magnesy
nie wolno przesuwac panelu
obstugowego przez podtoze,
poniewaz moze to spowodowac
zarysowania.

Uzycie zgodne z
przeznaczeniem

Ten termometr do mies stuzy do
pomiaru temperatury lub poziomu
upieczenia artykutéw spozywczych.
Inne mozliwosci zastosowania:

= termometr do grilla

= termometr do cieptych i zimnych
napojow,

= termometr do potraw (zup,
podczas pieczenia do zywnosci dla
noworodkow itd.)

Termometr posiada ponadto funkcje

licznika czasu.
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Produkt jest przeznaczony do uzycia
w prywatnych gospodarstwach
domowych i typowych
wystepujacych tam ilosci. Produkt
nie jest przystosowany do uzycia
komercyjnego lub w warunkach
podobnych do domowych w
sklepach, biurach i innych miejscach
komercyjnych, gospodarstwach
rolnych, przez klientéw w hotelach,
motelach i innych pomieszczeniach
mieszkalnych ani w pensjonatach.

Termometr nie jest przeznaczony
do pomiaru temperatury ciata ludzi
lub zwierzat. Koncéwka czujnika
stwarza niebezpieczenstwo obrazen
ciata!
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Wktadanie/wymiana baterii

Do uzytkowania potrzebne s3 2 baterie
typu AAA, 1,5V (znajduja sie w zakresie
dostawy).

1. Otworzy¢ komore baterii z tytu
panelu obstugowego.

2. Whozy¢ baterie tak, jak pokazano
na spodzie komory baterii.
Zwréci¢ uwage na prawidtowg
biegunowos¢ (+/-).

3. Zamkna¢ komore baterii.

Informacje dotyczace wymiany baterii:

= Wymiana baterii jest konieczna,
jezeli na wyswietlaczu nic sie nie
bedzie wyswietlac.

= Uzywac tylko typu baterii
podanego w “danych
technicznych”.

= Zawsze nalezy wymieniac
wszystkie baterie.

= Utylizowac stare baterie w sposéb
ekologiczny, patrz“Utylizacja"
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W skrocie
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8
9

wybrany rodzaj miesa
wybrany poziom upieczenia
wskaznik temperatury lub czasu

uruchamianie i zatrzymywa-
nie pomiaru czasu
zmiana jednostki pomiaru
temperatury
wyboér poziomu upieczenia
ustawianie sekund
wybor rodzaju miesa
ustawienie minut
gniazdo przyfaczeniowe kabla
czujnika temperatury
Kieszen na baterie

rozktadana nozka

10 przetacznik wyboru funkgji

11 magnes (2x)

12 czujnik temperatury z kablem

Bez Rysunku:

ostona koncéwki czujnika
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Uruchomienie

1.

2.

Fu

Whozy¢ baterie (patrz,Wktadanie/
wymiana baterii”).

Wtozy¢ wtyczke kabla czujnika
temperatury w gniazdo
przytaczeniowe termometru.

. Catkowicie odwing¢ kabel czujnika

temperatury.

. Zdja¢ folie ochronna z

wyswietlacza.

. W celu ustawienia lub

zamocowania nalezy roztozyc¢
nozke z tytu lub zamocowac
termometr za pomoca magneséw
na metalowym podtozu.

nkcje podstawowe

Wybér rodzaju miesa i poziomu
upieczenia

1.

2.

134

Przesunac przetacznik wyboru
funkcji na,Cook”.

Wybra¢ zadany gatunek miesa,
naciskajac przycisk (): WOLOWINA
(BEEF)> WIEPRZOWINA (PORK)>
RYBA (FISH)> CIELECINA (VEAL) >
JAGNIECINA (LAMB)> KURCZAK
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(CHICKEN)> INDYK (TURKEY)>
HAMBURGER (HAMBURG)> PGM
Opcje ,PGM" nalezy wybra,
@ jezeli nie ma tu zadanego
rodzaju miesa lub trzeba
ustawic¢ indywidualna
temperature.

3. Naciskajac przycisk ) nalezy
wybrac zagdany poziom upieczenia.
Zalezy on od wybranego rodzaju
miesa.

Po wybraniu np. WIEPRZOWINY
(PORK) do wyboru sg nastepujace
poziomy upieczenia: WELL > M
WELL > MEDIUM > M RARE.

Po wybraniu KURCZAKA (CHICKEN)
dostepny jest tylko poziom
upieczenia WELL.

Poszczegodlne podane na state
temperatury poziomu upieczenia
wyswietlajg sie jako,ALERT TEMP”.

Ustalanie indywidualnego
zakresu temperatury
1. Naciskajac przycisk &) nalezy
wybrac opcje PGM.
2. Nacisna¢ przycisk &), az zacznie miga¢
temperatura w opdji,,ALERT TEMP”.
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3. Za pomocg opcji ) (zwiekszenie
wyswietlanej wartosci) i @)
(zmniejszenie wyswietlanej
wartosci) nalezy ustawic¢ zadang
temperature.

4. Nacisna¢ nastepnie s).
Zmiana jednostki pomiaru
temperatury

1. Przesuna¢ przetacznik wyboru
funkcji na COOK.

2. Nacisnac¢ &9), aby przetaczac
jednostki miedzy stopniami
Celsjusza (°C) i Fahrenheita (°F).

Wylaczanie termometru

- Przesunac przetacznik wyboru
funkcji na OFF.

Pomiar temperatury

NIEBEZPIECZENSTWO
oparzen

- Artykuty spozywcze, piekarnik
i inne czesci moga by¢ bardzo
gorace. Niebezpieczenstwo
oparzen! Nalezy sie zabezpieczac,
stosujac np. scierke do garnkow.
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~ WSKAZOWKA dotyczaca strat
\, materialnych

- Panel obstugowy nie jest odporny
na wysokie temperatury. Nie wolno
zostawiac jej w piekarniku.

Informacje o pomiarze

= Wiozy¢ koncédwke czujnika na
gtebokos¢ co najmniej 1,5cm w
najgrubsza czes¢ miesa.

= Nie mierzy¢ bezposrednio na kosci.

= Jezeli zmierzona temperatura jest
réwna lub wyzsza niz temperatura
ustawiona, rozlegnie sie sygnat
dZzwiekowy. Oznacza to, ze mieso
zostato upieczone zgodnie z
wybranym ustawieniem. Sygnaty
ostrzegawcze cichng, kiedy
zmierzona temperatura spadnie
ponizej ustawionego poziomu.

Ciagly pomiar temperatury (tryb

piekarnika)
1. Przesuna¢ przetacznik wyboru
funkcji na COOK.
2. Wybra¢ rodzaj miesa i poziom
upieczenia (patrz,,Wybdr rodzaju
miesa i poziomu upieczenia”).
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3. Zdja¢ ostone z koncéwki czujnika.
4. Wiozy¢ koncéwke czujnika w mieso.
5. Wsuna¢ artykut spozywczy
do piekarnika i ustawi¢ jego
odpowiednia temperature.

6. Wyciagna¢ kabel na zewnatrz i
zamknac drzwi piekarnika. Kabel
dostosowuje sie do uszczelki drzwi
piekarnika. Zachowac ostroznos¢
na ramach z ostrymi krawedziami
i zawiasach. Nie odktadac panelu
obstugowego do goracego
piekarnika.

7. Odtozy¢ panel obstugowy
potaczony kablem w poblizu
piekarnika.

Temperatura jest mierzona i
wyswietlana ciggle.

Czasowy pomiar temperatury

1. Przesuna¢ przetagcznik wyboru
funkgji na COOK.

2. Wybrac rodzaj miesa i poziom
upieczenia (patrz, ,Wybor rodzaju
miesa i poziomu upieczenia”).

3. Otworzy¢ piekarnik i wyciggnac
artykut spozywczy.

4. Zdjac¢ ostone z koncéwki czujnika.
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5. Wtozy¢ koncéwke czujnika w
artykut spozywczy.
Odczekac kilka sekund, az bedzie
mozna odczytaé temperature na
wyswietlaczu w opcji COOK TEMP.

Po uzyciu

1. Wyciaggna¢ koncéwke czujnika i
wytrzec ja miekka, wilgotna scierka.
Uwaga: Niebezpieczenstwo
oparzen!

2. Zatozy¢ ostone na koncowke
czujnika i przesunac przetacznik
wyboru funkgji do pozycji OFF.

Pomiar czasu

Maksymalny zakres pomiaru wynosi 99
minut i 59 sekund.

1. Przesuna¢ przetacznik wyboru
funkcji na TIMER.

2. Ewentualnie nacisnag¢ jednoczesnie
@i (@), aby ustawi¢ wskazanie na
wyswietlaczu na,00:00"

Zwykly pomiar czasu
1. Nacisna¢ s, aby rozpocza¢ pomiar
czasu.
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2.

Nacisng¢ ponownie 5), aby
przerwad pomiar czasu i go
kontynuowac.

Funkcja licznika czasu

1.

140

Za pomoca (%) (minuty) i @
(sekundy) nalezy ustawi¢ czas
trwania pomiaru krotkiego.

Po przytrzymaniu wcisnietych ()
lub @) wyswietlane wartosci beda
zwiekszac sie szybciej.

. Nacisna¢ @s), aby uruchomi¢ licznik

czasu, przerwac lub uruchomic
ponownie.

Po uptywie ustawionego czasu
rozlegna sie sygnaty dzwiekowe na
ok. 30 sekund.

. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby

przerwac piszczace dzwieki.
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Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen ciafa

Zachowac ostroznos¢ podczas
uzytkowania termometru.
Koncéwka czujnika stwarza
niebezpieczenstwo obrazen ciata.

~ WSKAZOWKA dotyczaca strat
\, materialnych

Panel obstugowy nie jest
wodoszczelny. Nie wolno czysci¢ w
zmywarce do naczyn.

. Wytrzec¢ czujnik i panel obstugi

miekka zwilzona $cierka,
ewentualnie z niewielka iloscig
srodka do czyszczenia.

. Doktadnie wytrze¢ termometr do

sucha.

. Zatozy¢ ostone na koncéwke

czujnika.

Termometr do mies BBQ 1600 141

pis|od



Dane techniczne

Model: Termometr do mies
BBQ 1600
Baterie: 2x AAA/1,5V ==
Prad 60 mA
Znamionowy:
Dystrybutor:
GRENDS GmbH

Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Nasze produkty sg stale rozwijane i
usprawniane. Z tego powodu zawsze
mozliwe sg zmiany w wygladzie i
zmiany techniczne.

Deklaracja zgodnosci

Firma GRENDS GmbH niniejszym
os$wiadcza, ze termometr do pieczenia
BBQ 1600 jest zgodny z dyrektywami
UE 2014/30/UE i 2011/65/UE.
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Deklaracja traci waznos¢, jezeli w
przedmiocie dokonano zmian, ktére
nie zostaty z nami uzgodnione.

Hamburg, czerwiec 2025
GRENDS GmbH

Gwarancja

Szanowni Panstwo,

Firma GRENDS GmbH gwarantuje
przez 2 lata od daty zakupu bezptatne
usuwanie brakéw z tytutu btedow
materiatowych lub produkcyjnych

w drodze naprawy lub wymiany. W
przypadku korzystania z gwarancji
prosimy o podanie sprzedawcy
artykutu wraz z dowodem zakupu
(podajac réwniez powdd reklamacji).
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Utylizacja

Utylizacja opakowania
%, Opakowanie nalezy utylizowac
’. : zgodnie z jego rodzajem.
Tektura i karton powinny trafi¢
do pojemnika na papier, folia do
pojemnika na surowce wtérne.

Utylizacja produktu

Produkt nalezy utylizowac¢ zgodnie
z przepisami obowiazujagcymi w
danym kraju.

Urzadzen nie wolno
wyrzucaé razem ze zwyklymi
mmm ©dpadami domowymi

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produkt nalezy przekaza¢ do
odpowiedniej utylizacji. Surowce
wtdrne znajdujace sie w urzadzeniu
zostang przekazane do recyklingu,

€O zmniejszy zanieczyszczenie
Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy
oddac do punktu zbiérki odpaddéw
elektrycznych lub do punktu zbiérki
surowcow wtornych. Wiecej informacji
mozna uzyskac od lokalnego zaktadu
utylizacji lub administracji gminy.
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Baterii i akumulatorow nie
wolno wyrzucaé razem z
odpadami domowymi

Wszystkie baterie i akumulatory nalezy
oddawac do punktu zbiérki w gminie,
dzielnicy lub sklepie. W ten sposéb
baterie i akumulatory moga trafi¢ do
ekologicznej utylizacji.
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YBarkaembli KNeHT!

Bbl BbIOpanu Ana NoKynKku BbICOKOKa-
YeCTBEHHbIN NPoAyKT oT 6bpeHaa ADE,
KOTOPbI coueTaeT B cebe NHTENNEeKTY-
anbHble GYHKLMN C UCKITIOUUTENbHBIM
AN3aNHOM. DTOT TEPMOMETP MOMOXKET
BaM NPOBEPUTb UAEASIbHYIO TOUKY
NPUroTOBNEHUSA 1 TeMMepaTypy Ans
pPa3nNyHbIX BULOB MACA, Y APYTUX NPO-
ZOyKTOB. MHOroneTHWi onbIT paboTbl
6peHaa ADE rapaHTUpyeT BbICOKUIA
TEXHUYECKUI CTaHZAPT M MPOBEPEH-
HOe KayecTBo.

Bawa komaHnga ADE.

Komnnekrayua

= TepmomeTp Afa MAca
= 2 6artapenkn AAA/ 1,5V
= VHcTpyKuma
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O6wan nHpopmauns

06 3TOM pyKOoBOACTBE

OTO PYKOBOACTBO MO IKC-
@ nayartauum onncbiBaeT, Kak
6e30MacHo Nonb30BaTbCA U
yXaxunBaTb 3a BaLlen npo-
AyKumen.
XpaHnTe faHHOe PyKOBOACTBO MO
aKcnnyaTauum B 6esonacHom me-
CTe Ha CnyyaMn, ecnv Bbl 3axoTuTe
06paTUTbCA K Hemy nosxe. Ecnv Bbl
nepegagnTe 3TOT TOBap KOMy-TO
Opyromy, nepefariTe 1 3TO PyKOBOS-
CTBO. HecobnoaeHne pekomeHaaLuin
JaHHOro PyKOBOZACTBA MO 3KCMyaTa-
L1 MOXKET NPUBECTM K TpaBMaM Un
NOBPEXAEHWIO N3JeNuA.

Zeichenerklarung

ITOT CMMBOJ B COYETAHUN
CO CJ/IOBOM OMaCHOCTb Npef-
ynpexaaeT 0 Cepbe3HbIX
TpaBmax.

TOT CUMBO, B COYETAHUN CO

A CJ/IOBOM NpeaynpexxgeHue,
npegynpexaaeT o6 ymepeH-
HbIX 1 NIEFKKX TPaBMaXx.
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OTOT CMMBOJ B COYETAHUN CO
CNOBOM NMprMeYaHue npeay-
npekgaeT o MaTepuanbHOM
yuiepbe.

@ ITOT CMMBOJ1 0O003HAYaeT go-

NONHUTENbHYI0 HbOPMaLIIO
1 obLyme peKkoMeHaauuu.

be3sonacHocTb

3TOT NpMbOop He NpeaHasHauveH
1A ICMOJTb30BaHNS

noabmun (BKNtovas geten)

C OrpaHNYeHHbIMK

d13nYEeCKUMU, CEHCOPHBIMN

WV VIHTENNEeKTYalbHbIMM
CMOCOGHOCTAMN UMW OTCYTCTBUEM
onbiTa 1/ W 3HaAHUN, eCnn

OHW He HaxopdsTcA nopa
HabniogeHneM B3pOCIIbIX UK
OblI MPOUNHCTPYKTUPOBAHbI

O NpPaBWIbHOW 3KCMyaTauum
npuoopa.

ety nomKHbl 6bITb MoA
KOHTpOJieM, UToObl yOeauTbCs, uto
OHW He UTpatoT C NPUOGOPOM.
baTapeiiku, Npy NpornaTbiBaHNK,
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MOTYT ObITb OMACHBIMU AN XKU3HU.
Mo3ToMy YCTPOWCTBO U 6aTapeliku
criefyeT XpaHWTb B HELOCTYMHOM
[N MaNeHbKKX OeTen MecTe.

Mpw npornaTbiBaHMK baTapeek
Heobxo4MMo HeMe1eHHO
06paTUTLCA 3a MeaULMHCKOM
NomMoLLbHo.

OnacHoCTb gnAa pgerten
= [JlepxuTe getel noganblue oT
YMAaKOBOYHOro MaTepuana. Pruck
yAyLWbsA Npy NPOriaTbiBaHNN.

Puck nonyyeHunsa TpaBMbl

* Byabre ocTOpOXHbI NpU 0bpalle-
HUW C TepMOMETPOM. HakoHeuHUuK
30HJa NpefCcTaBnAeT OnacHOCTb
nonyyeHus TpaBmbl. Bcerpa Haze-
BaWTe 3aMTHbIN KOMAYOK Ha
HaKOHeYHMK 30Ha cpa3y nocse
NCMONb30BaHNA.

OnacHocTb noXkapa/ropeHns u/
nnam B3pbiBa
* OnacHoCTb B3pbIBa Npu Henpa-
BUIbHOW 3aMeHe GaTapeek.
3ameHunTe GaTapelikn TONbKO Ha
6aTapenKn TOro Xe Unu 3KBrBa-
neHTHoro Tuna. O6patnTe BHUMa-
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Hue Ha “TexHn4yeckue aaHHble”,
= baTapelikn He JOMKHbI 3apA-
XaTbCA, akTUBMPOBATLCA APYrMU
cnocobamu, [eMOHTUPOBATbLCH,
6pocaeTbcA B OrOHb WM 3aKopa-
ymBaTbCA. B npotuBHoMm cnyyae
CYLLEeCTBYET NOBbILLIEHHbIN PUCK
B3PblBa U YyTEUKU; KPOME TOrO,
MOTYT BbIAeNATbCA rasbl.
= W3b6erarite KOHTaKTa akKKyMynaTop-
HOW XXMIKOCTU C KOXEeWN, rnasamm
1 cnusucton obonoukon. Mpwu
KOHTaKTe HeMeZIeHHO NPOMOoKTe
NopakeHHble YYaCTKM YNCTON
BOJOV 1 HemeAneHHo obpaTutech
K Bpauy.
MpumeyaHnAa o maTepuranbHOM
yuiep6e
* He norpy:aite 610K ynpasneHus
B BOZY U AipYrue >KUAKOCTH.
= 3awmTrTe NPUBOP OT PE3KMX TOMY-
KOB 1 BUGpauui.
= W3Bnekute 6aTapenku n3 yctpoi-
CTBa MOCsIEe TOro, Kak OHU 6binn
M3pacxofoBaHbl UV eciiv YCTPOo-
CTBO He OyJeT UCMOMb30BaHO B
TeueHvie ANUTENBHOTO Nepuoja.
Takum obpasom, Bbl n3bexunTe
NOBPEXAEHNI, KOTOPble MOTYT
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BO3HWKHYTb B pe3ysibTaTe yTeuku
AKKYMYNATOPHOM KUCNIOTbI.

= [pwu 3ameHe 6aTapeek, obpaTnTe
BHVMaHWe Ha NpaBUIbHYIO NONApP-
HOCTb (+/-).

* He noppepraiite 6atapenku
BO34ENCTBMIO SKCTPEMATTbHbIX
YCITOBUIA, HAanprMep, XpaHeHne Ha
HarpesaTenAax Uav Nog npAmMbIMU
COMIHEeYHbIMW fiyyamu. MNoBblIweH-
HbI PUCK YTEUKMN aKKYMYNATOPHON
KugkocTtu!

* [lpn HeO6XOAUMOCTY OUNCTUTE
KOHTaKTbl 6aTapeeK 1 yCTPonCcTBa
nepep Ux yCTaHOBKOW.

* Mcnonb3yinTe 6aTapeinkm ogHoOro
T1na; He ncnonb3ynte pasHble
TUMbl NN NCMOJSIb30BaHHbIE 1
HoBble 6aTapenkun Apyr ¢ APYrom.

* He BHOCKTe n3MeHeHun B TOBap.
PeMOHT pa3speluaeTca NpoBOAUTb
TOJSIbKO B CMeLnanu3npoBaHHOM
MacTepcKom. PEeMOHT, BbIMONHeH-
HbI HEMPaBUIbHO, MOXET 3Hauu-
TENbHO YrpoKaTb MNONb30BaTeN!o.

* Mogaynb ynpaBneHua He ABnaeTcA
BOJOHeNnpoHunuaembiMm. He monte
€ro B NoCyJOMOEYHOWN MalluHe.
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Ha 3agHen cTopoHe moaynsa ynpas-
NEeHVA PacrosioxeHbl iBa MarHuTa.
Mo3ToMy He XxpaHuTe ero B6n13n
KapT C MarHUTHbIMY NOI0CaMu
(KpenuTHble KapTbl, KapTbl JOCTYyMNa
1 T. A.). CoxpaHeHHble Ha HUX JaH-
Hble MOTyT 6bITb NOBPEXAEHDI.
Mpwn ycTaHOBKe YCTPONCTBA Ha
NMOBEPXHOCTb NCMOMb3YA MarHnThI,
He nepemeLyanTe MOAYJb ynpas-
NeHnA Mo MOBEPXHOCTY, K KOTOPOW
OH NPUKPEnJIeH, TaK Kak 3TO MOXeT
NpuUBeCTU K LapanuHam.

Ncnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHuIo

70T NprUbop NpeaHasHaueH ansa n3me-
peHuA TemnepaTypbl U CTENEHUN NPW-
rOTOBJIEHMS ML BO BPEMS 0BXKapKU.

Jpyrvie BO3MOXHblE NPUMEHEHNSA:

= TepmomeTp ass 6apbekio
= TepmMoMETp A1A XONOAHbIX U Fopsi-

UYMX HaNUTKOB
MuweBon TepmomeTp (aNA Cynos,
BbINeYKN, 4ETCKOrO NUTAHNUA, U T.4).
TepMoMeTp TaKXe OCHaLLeH GpyHK-
umen Tanmepa.
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N3penune npegHasHayeHO A4nA IMYHOIO
ObITOBOro UCMNONb30BaHUA. [laHHbIN
npubop He NOAXOAWT ANA UCMONb-
30BaHWNA B KOMMEPYECKMX LieNsx,
KYXHsIX B Mara3suHax, obucax v gpyrmx
KOMMepUeCKMX 30HaX, Ha CeNbCKOXO-
3ANCTBEHHbIX YrofbAX, KNMeHTaMu B
rOCTUHULAX, MOTENAX.

MpoAayKT He NoAXOANT ANA NU3Mepe-
HUA TeMnepaTypbl TeNna YesnioBeKka
NN XKNBOTHbIX. HaKOHeUYHMK 30HAa
npeAcTaBnAeT onacHOCTb Nosnyye-
HMA TpaBMbl!
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YcTaHOBKa/3ameHa
6aTapeek

AnAa ncnonb3oBaHuA Tpebyetcs 2 6aTa-
penkn Tvna AAA, 1,5V (B KomnnekTe).

1. OTKpoliTe oTCek AnA batapeek
Ha 3agHeln CTOPOHe MoAynA
ynpaBfieHus.

2. BcTaBbTe 6aTapeiiku, Kak nokasaHo
Ha OCHOBAHMM OTCeKa AN 6aTa-
peek. ObpaTnTe BHUMaHNE Ha npa-
BUJIbHYIO NMOASAPHOCTD (+/-).

3. 3aKkpowTe OTCeK As 6aTapeek.

PekomeHngaumm no 3ameHe 6aTapeeK:

* baTapeiikn BOMmKHbI ObITb 3ame-
HeHbl KOrfa Ha 3KpaHe HUYero He
oToGpaxaeTcs.

* Wcnonb3yiite ToNbKo TOT TUN GaTa-
peek, KOTOpbI YKa3aH B pasfene
J~TEXHNYECKME JaHHble”,

* Bcerga 3ameHaiiTe Bce 6aTapenku
OAHOBPEMEHHO.

* YTunusnpyiTte 6atapeinku 3Kono-
rMYecKum cnocobom (cm. pasgen
SYTunusauyma”).
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BHewHun Bupg
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9
10

1
12

BbibpaHHbI TN MAca

BbibpaHHas cTeneHb NpUroToBs-
neHus

NHpunkaTop Temnepatypbl/Bpe-
MeHM

* Bpemsa Hauana/ocTaHOBKM
* W3meHeHve eguHMLbI
N3MepeHus TemnepaTypbl

* Bbibop cTeneHn
NPUroTOBNEHMS
= YcTaHOBKa CeKyH[

= Bbibop TMNa mAca
* YcTaHOBKa MUHYT

CoepviHUTeNbHOE FHE3A0 ANA Ka-
6ena fatuvka TemnepaTypbl

Otcek ana 6atapeek
PacknagHas nogcraBka

MNepekntoyaTenb pexumoB pa-
60Tbl

MaruuTbl (2x)
[aTumk Temnepatypbl C Kabenem

He nsobpaxeHo:

3alMTHbBIN KOMMAaYoK /151 HAKOHEeY-
HWKa 30HAa
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Hauano pa6otbi

1. BcTaBbTe GaTapeliku (CMm. pasgen
+YCTaHOBKa/3ameHa baTapeek”).

2. BcTaBbTe WTeKep faTumKa Temne-
paTypbl B pa3bem NoaKkaoueHns
TepmomeTpa.

3. MNonHocTbto pa3moTanTe Kabenb
JaTumnKa TemnepaTypbl.

4. CHAMMTE 3alYMTHYIO MAIEHKY C ANC-
niesa ycTponcTaa.

5. [inA ycTaHOBKWU/KpenneHna moayna
ynpaB/ieHus, NCMoNb3yTe noa-
CTaBKY Ha 3afjHel CTOPOHe 1nn
3aKpenuTe TepMOMETP C MOMOLLbIO
MarHUTOB Ha MeTaINYeCcKomn
NMOBEPXHOCTMU.

OcHOBHbIe PYHKLMN

Bbl60p Baa MmAca n cteneHn ero
npuroToBsieHnA
1. CABVHbTE NepeKoyaTeNib Pexu-
MoB B nonoxeHwue ,Cook”.
2. BbibepuriTe HeO6XOOMMBI TUM MACA
C NMOMOLLbIO KHOTMKW
BEEF > PORK > FISH > VEAL > LAMB
> CHICKEN > TURKEY >
HAMBURGER > PGM
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@ Bbi6epute «<PGMy, ecnin Hyx-

HOrO TWMa MACa HeT U ecnu

Bbl XOTUTE YCTAaHOBUTb NHA M-
BUAYanbHYO TemnepaTypy.

3. BbibepuTe HyXHYI0 CTeneHb Npuro-
TOBJIEHUSA, HAXKMMas KHOI'IKyé
3S/TS0 He 3aBUCKT OT BbIOPaHHOTO
Trna maca. Ecnu, Hanpumep, Bbl
BbIOPaNIvi CBUHWHY, TO MOXHO
BbIOpaTb ClieayioLme cTeneHn npu-
rotonexua: WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.

Ecnv BbI BbibMpaeTe Kypully, TO
eONHCTBEHHasA CTerneHb NPUroToBs-
neHuna nuwm goctynHa WELL.
DukcmpoBaHHaa Temnepatypa ana
KaXK[oW cTeneHu NpuUroToBeHna
oTobpakaeTca Ha gucnnee B pasge-
ne ,ALERT TEMP”,

YcTtaHOBKa nHanBuAyanbHbIX
TemrnepaTypHbIX Aana3oHOB

1. BbibepunTte PGM ¢ nomoLubto Haxa-
TUA KHOMKKY W),

2. Haxkmute @ KHOIMKY [0 TeX nop,
noka Temnepatypa B pasgene
,ALERT TEMP” He HauHeT muratb.

3. YcTaHOBUTE HY>KHYIO TemnepaTyp
kHonkoit (i) (yBSe/Snuuntb) nnn
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(ymeHbWNTD).
4. HaxxmMwuTe @.

N3meHeHMne eguHMLbI
n3mepeHusa Temnepatypbl
1. CaBVIHbTE NepeKsoyaTenb pexu-
moB B nonoxeHue ,COOK",
2. KHMonkow @ nepeknunTe
mexxay rpagycamu Uenbcna (°C)
mnn Qapenrenta (°F).

BbiknoueHne TepmomeTpa

- CABUHbTE NepekstoyaTeNb Pexu-
MoB B nonoxeHune OFF.

N3mepeHne Temnepartypbli

A Puvck oxoros

- Epfa, ByxoBKa 1 gpyrvie anemeHTbl
MOTYT ObITb OYEHb ropsAUMMN. Prck
oxoros! 3awmTnTe cebs, Hanpwu-
Mep, C MOMOLLbIO NMPUXBATKMN.

CoBeTbl MO NpefoTBpalLe-
HMIO MaTepranbHoro yulepba

- Mogaynb ynpaBneHus He ABNAeTCA
TEPMOCTOMKMM. He ocTaBnanTe ero
nexaTb B AyXOBKe.
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ﬂopﬂn,ox n3mepeHuna

BcTtaBbTe HaKOHEUYHUNK 30HAA He
MeHee yem Ha 1,5 cm B camyto Ton-
CTYI0 YacCTb MACa.

He npoBogunTe nsamepeHnsa Heno-
CPeACTBEHHO Ha KOCTW.

Ecnn n3amepeHHasa Temnepatypa
coBMagaeT unu npesbiwaeT
3afaHHylo Temnepartypy, 3ByunT
3BYKOBOW curHan. Maco nocne
3TOrO HY>KHO 3aKOHUYNTb FOTOBUTb
COrMlaCcHO BalLUM BbIGPaHHbBIM
ycTaHoBKaM. [Tpegynpexgatowune
3BYKOBbI€ CUrHasbl NpeKpaLLaTca,
KaK TONIbKO M3MepeHHas Temnepa-
Typa OnyCKaeTCA HUXe YCTaHOB-
NIeHHOW TemnepaTypbl.

MocTtoAHHOE N3mepeHune
TeMmnepartypbi(pexxum gy XoBKM)

1.

2.

CaBUHbTE NepekKnoYaTeslb pexu-
MoB B rnonoxenue ,COOK".
BbibepurTe TN MAca 1 CTeneHb
NPUroToBneHnA (CM. pasaen
,BblbOp TMa MAca 1 cTeneHn
npurotoBneHnsa”).

. CH/MKTE 3aLLMTHBIN KOJTNAYOoK C

HaKOHeYHVKa 30HAa.

. BctaBbTE HaKOHEYHUK 30HOa B

MACO.
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5. MNocTaBbTe efly B yXOBKY U yCTaHO-
B/ITe COOTBETCTBYIOLLYIO Temnepa-
TYpYy BYXOBKM.

6. BblHbTE Kabesnb 13 fyXOBKU U
3aKpoinTe aBepuy AyxoBku. Kabenb
noAcCTpanBaeTca Nof ynnoTHeHne
ABepLpbl AyxoBKW. ByabTe ocTo-
POXHbI C OCTPbIMU Kpaamm pam
n netenb. He pacnonoraiite
moAynb ynpas/ieHNA B ropAYven
AYXOBKe.

7. NomecTuTe MOAY b yNpaBneHus,
NOAKJTIOUYEHHDbIN K Kabento, B Hemno-
cpeacTBeHHON 6IM30CTY OT Neyun.

Tenepb TemnepaTtypa 6yaeT nocteneH-
HO M3MepATbCA N OTOOPaxKaTbCA.

NsmepeHne TemnepaTypbl
BblIGOPOUYHO

1. CABMHbTE NepeKoyaTesib pexu-
MoB B nonoxeHue ,COOK".

2. BbibepurTe TN Msca 1 CTeneHb
NpUroToBneHus (CM. pasgen
,BblOOp TVNa MAca 1 cTeneHn
npurotoBneHua”).

3. OTKpoWTe AyXOBKY 1 BblHbTE efy.

4, CHUMKTE 3aLMTHBIN KOJTNAYoK C
HaKOHeYHVKa 30Hja.
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5. BcTaBbTe HAaKOHEYHUK 30HAa B
nuwy. NogoXANTe HECKONbKO
CeKyHf, mpexje Yem NoCcMoTpeTb
Temnepatypy nog COOK TEMP Ha
aucnnee.

Nocne ncnonbsoBaHuns

1. VI3BneKknTe HAKOHEYHUK 30Ha 1
NPOTPUTE ero MArkom BfaXHOM
TKaHblo. BHMMaHue! Puck oxkoros!

2. BcTaBbTe 3aWUTHbIN KOJMAYoK Ha
HaKOHeYHVK 30H[a 1 CABUHbTE
nepeknoyatenb GyHKUUIA B MNOSO-
»keHune OFF.

Tanmep

MaKcumarnbHbil AranasoH AaHHOro
n3mepeHua coctaBnAaeT 99 MUHYT 1 59
CeKyHa.

1. CABUHbTE NepeKoyaTenb pexm-
MoB B nonoxeHue TIMER.

2. Haxkmute o @ oSa/SHoBpe-
MEHHO YTOObI YCTAaHOBUTb MHAMKA-
TOp Ha Aucree B NonoxeHve
,00: 00",
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MpocToii BbiI6GOp BpemeHu

1.

2.

HaxxMmunte @, yTobbl HaYaTb
OTCYET BPEMEHN.

Kaxpgbin pa3 HaxnMmanTe @,
CHOBa YTOObI OCTAHOBWTb U 3any-
CTUTb Bpems.

QOyHKUuA Tanmepa

1.

164

YcTaHOBWTE NPOLONIKUTENIBHOCTb
n3MepeHnsa BpeMEHM NCMOosb3ys
(MUHYTBI) 1 é(CEKyHAbI).

Ecnv yoepxunBaTb KHOMK WM @
TO OTOOpaKaeMble 3HAUEHWS N3Me-
HSAOTCA BbICTpee.

HaxxmuTe gna 3anycka, npepbi-
BaHWUA 1 Nepesanycka Tanmepa.
Mocne TOro, Kak ycTaHOBNEHHoe
BPEMA UCTEKIO, 3BYKOBble CUrHasbl
3By4ar oK. 30 ceKkyHa.

. HaxxmuTe niobyto KHOMKY, 4TOo6bI

OCTaHOBWUTb 3ByKOBOl7I ChrHasn.
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OuuncTKa

A Prck nonyyeHmna TpaBmbl

- BypabTe ocTopoXHbI NpK 0bpaLLe-
HUW C TepMOMETPOM. HaKOHeUHUK
30HAA NPeCTaBAAeT ONacHOCTb
nosny4YeHns TPaBMbl.

CoBeTbl NO NpegoTBpaLLle-
HVI0 MaTepurasnbHOro yuepba

- Mopynb ynpaBneHus He ABNsAeTCA
BOAOHeNpoHMuaemMbiM. He unctute
€ro B MOCyOMOEUYHOI MalUuHe.

1. MpoTpwrTe 30HA 1 6MOK ynpaBneHKs
UYMCTOWN MATKOW BIA>KHOWM TKAHbIO
W, NpY HeO0BXOANMOCTUN, MOIOLLIUM
CpencTBOM.

2. TwaTenbHO NPOTPUTE TEPMOMETP
Hacyxo.

3. YcTaHOBUTE 3aLUMUTHbIN KONMMA4yoK
Ha HAaKOHEYHMK 30HAa.
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TexHnyecKne faHHble

Mogenb: TepmomeTp ana maca
BBQ 1600

batapewku: 2xAAA)/ 1,5V =
HomunHanbHbIn 60 MA
TO:
OucTtpubbioTtep:

GRENDS GmbH

Stahltwiete 23

22761 Hamburg, Germany
Hawwa npogykumsa nocToAaHHO pa3Bu-
BaeTCsA 1 coBeplueHcTBYyeTCA. [1o 3ToM

npuynHe, ON3anH N TeXHUYeCcKne nme-
HEeHMA BO3MOXHbI B Niloboe Bpems.

Deknapauusa o
COOTBETCTBUN

Komnanuna GRENDS GmbH 3aasns-
€T, UTo TepMOMeTp Ana o6xkura BBQ
1600 cooTBeTCTBYET ANpPeEKTMBaM EC
2014/30/EU 1 2011/65/EU.

3anABneHve TepAeT CBOK cuny, ecnin B
CTaTbto ObININ BHECEHbI 3MEHEHMSA, KO-
TOpble HE ObINN COrnacoBaHbl C HAMU.
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Hamburg, WioHb 2025
GRENDS GmbH c €

EAl

KomnaHua GRENDS GmbH rapaHTupy-
€T B TeueHue 2 fIeT C MOMEHTa MOKYMNKU
6ecnnaTHoe ucnpasneHne fedeKkToB
nyTem pemoHTa unn obmeHa.

B cnyuae BO3HMKHOBEHUA NpeTeH3Un
Mo rapaHTUW, NoXKanymncra, BepHUTE
NPOAYKT C J0Ka3aTeNbCTBOM MOKYTKU
(vek) Bawemy gnnepy (C ykasaHviem
NPUYMHbBI MPETEH3UN).

DKCKI03MBHbIV AUCTpUbBLIOTOP B PO
000 «IMpemnym Kode ContoLHz»

+7 (499)341-19-95.

OdwuumanbHbin cepucHbIn LeHTp OO0
«1C-CepBuc»

+7 (495) 971-75-32

https://dsservise.ru/
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YTunusauma

YTunnsaumsa ynakoBkv
QY. YTnnsmpyiTe ynakoBky C
’.’ noAo6HbIMK MaTepranamm
(kapTOH € MakynaTypo,
NNEeHKY C BTOPCbIPbEM).

YTununsauuma npoaykra
YTunusnpynte nsgenune B COOTBeT-
CTBMWM C NPaBUIaMu, 8eNCTBYOWMMY B
Ballen cTpaHe.

YcTpoiicTBa He JOMKHbI
BblGpacbiBaTbCA B 06bIY-
mmmm Hble 6bITOBbIE OTXOAbI.

Mo ncTeueHun cpoka cnyx6bl sgenue
LOIMKHO ObITb YTUM3NPOBAHO B COOT-
BeTCcTBYytowem mecte. Caante ctapoe
YCTPOWCTBO B MYHKT CO60pa 3N1EKTPOH-
HblX OTXOLOB UM Ha CKNlaf BTOPUYHOM
nepepaboTku. Ana nonyyeHus gonorn-
HUTeNIbHON MHPOpPMaLUK obpaTnTech
B MeCTHYt0 GUPMY MO YAANEHIO OTXO-
[OB VNN B MECTHbIN aAMUHNCTPATUB-
HblIll OpraH.
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MepepabaTbiBaembie n
ofiHopa3oBble 6aTapeiku
He OTHOCATCA K 6bITOBbIM
oTxopam.
Bce 6aTapeliki foNKHbl 6bITb CAaHbI
B NYHKT cOOpa B Ballem paiioHe, Npu-
ropoge Unu B MarasvHe pO3HUYHON

Toprosnu. Takum o6pasom, baTapenku

MOXHO YTUJIM3MPOBAaTb Kosormye-
CKNM Criocobom.
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Kedves Ugyfellink!

On egy ADE mérkaju, kivalé minéség
termék megvasarlasa mellett dontott,
amely az intelligens funkciokat
kilonleges dizajnnal 6tvozi. Ez a
héméré segit Onnek kiilénbozd
husfélék, borok és egyéb élelmiszerek
tokéletes fé6zési pontjanak és
hémérsékletéek ellenérzésében. Az
ADE sok éves tapasztalata biztositja a
magas mUszaki szinvonalat és a mar
bizonyitott min&séget.

Kivanjuk, hogy leljen 6romet

és szerezzen sok sikerélményt a
késziilékkel.

Az ADE csapata

Csomag tartalma

Sitéhéméré
2 elem AAA/1,5V
= Hasznalati Gtmutaté
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Altalanos

Informacidk a hasznalati
utmutatorol

A hasznalati utmutato
% a termék biztonsagos

kezelését és dpolasat irja le.
Orizze meg ezt a hasznalati
Utmutatot arra az esetre, ha késébb
valaminek utana szeretne olvasni.
Ha a terméket valaki masnak adja
tovabb, mellékelje hozza ezt a
hasznalati Utmutatot is. A hasznalati
utmutato elSirdsainak figyelmen
kivil hagyasa sérilésekhez, vagy a
termék karosodasahoz vezethet.

Jelmagyarazat
Ezajel és a VESZELY sz6
A egyuttes hasznalata sulyos
sérilés lehetdségére
figyelmeztet.
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Ezajelésa
FIGYELMEZTETES sz6
egylittes hasznalata kbzepes
ill. kdnnyd sérilések
lehet6ségére figyelmeztet.

Ez ajel ésa MEGJEGYZES
sz6 egylttes hasznélata

) anyagi kérok lehetségére

figyelmeztet.

Ez a jel tovabbi
informacidkra és éltalanos
megjegyzésekre utal.

Biztonsag

A terméket korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képessé-
gekkel, vagy hidanyos tapasztalattal
rendelkez6 személyek (beleértve

a gyerekeket is) csak felligyelet
mellett vagy akkor hasznélhatjdk,
ha a késziilék biztonsagos haszna-
latardl kioktattak dket, és tisztaban
vannak a berendezés hasznélatabol
eredd veszélyekkel.
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= A gyermekeket ne hagyja felligye-
let nélkal és Ggyeljen arra, hogy
semmiképp ne jatszhassanak a
termékkel.

= Azelemek lenyelése életveszélyes
lehet. Ezért az késziiléket és az
elemeket kisgyermekek szamara
elérhetetlen helyen kell tarolni.
Elem lenyelése esetén azonnal
forduljon orvoshoz.

A gyermekekre gyakorolt VESZELY
* A gyermekeket tartsa tavol a
csomagoléanyagoktél. Lenyelés
esetén fulladasveszély all fenn.

Sériilés miatti VESZELY
= Legyen dvatos a héméré
kezelése soran. Az érzékeld csucs
sériilésveszélyes. Hasznalat utan
mindig tegye vissza a védésapkat
az érzékeld csucsara.

Tiiz/égés- és/vagy robbanas
VESZELYE

* Robbanasveszély az elemek
szakszertlen cseréje soran.
Az elemeket csak az eredetivel
megegyezd, vagy azzal
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egyenértéki elemtipusra cserélje.
Vegye figyelembe a,MUszaki
adatok” c. rész tartalmat.

= Az elemeket nem szabad tolteni,
mas modon Ujra aktivalni,
szétszerelni, tlizbe dobni és
rovidre zarni. llyen esetben
megnovekedett robbands- és
szivargasveszély all fenn, és gézok
szabadulhatnak fel!

* Az elembdl tdvozo folyadék ne
érintkezzen a bérrel, szemmel
vagy a nyalkahartyakkal. Ha mégis
érintkezésbe keril a folyadékkal,
azonnal oblitse le az érintett
tertleteket b vizzel, és keresse fel
orvosat.

Anyagi karok elleni VEDELEM

* Ne meritse a vezérl6egységet vizbe
vagy egyéb folyadékba.

+ Ovja a terméket erés (it6déstdl
vagy razkodastol.

= Vegye ki az elemeket a késziilékbdl
ha azok elhasznélédtak, vagy ha
nem hasznalja tovabb a késziiléket.
igy elkeriili a szivargasbol eredé
karokat.
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* Az elemek behelyezésekor vagy
cseréjekor Ggyeljen a helyes
polaritasra (+/-).

* Ne tegye ki az elemeket extrém
koridlményeknek, ne tarolja 6ket
pl. flit6testeken vagy kdzvetlen
napsugarzéasnak kitett helyen.
Fokozott szivargasveszély!

* Szikség esetén behelyezés el6tt
tisztitsa meg az elem és a termék
érintkezdit.

* Csak az eredetivel megegyezd
tipusu elemeket hasznaljon, ne
hasznaljon kiilonboz6 tipusu
elemeket, valamint ne hasznaljon
haszndlt és Uj elemeket egyszerre.

* Ne hajtson végre valtoztatasokat
a terméken. Javitast kizarélag
erre szakosodott mUhellyel
végeztessen. A szakszer(tlendl
végrehajtott javitasok jelentds
veszélyt jelenthetnek a
felhasznaldra.

*  Avezérlbegység nem vizall6. Ne
tisztitsa mosogatégépben.

= Avezérlegység hatoldalan
két magnes talalhaté. Ezért ne
tarolja magnescsikkal ellatott
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kartyak (hitelkartyak, belépteté
igazolvanyok stb.) kozelében. Ekkor
az ott tarolt adatok sériilhetnek.

= A magnes rogzitésekor ne tolja
a vezérlbéegységet a feliileten, ez
karcolasokhoz vezethet.

Rendeltetésszerii hasznalat

Ez a sitéhéméré az élelmiszerek f6zés
kozbeni hémérsékletének, ill. f6zési
pontjdnak mérésére szolgal.

Tovabbi alkalmazasi lehetéségek:

= Grillhéméré

= Italhémér6 forrd és hideg
italokhoz,

= Etelhéméré (levesekhez, siitéshez,
babaételekhez stb.)

A hémérd ezenkivil id6zitd funkcioval

is rendelkezik.

A terméket haztartasok altali, és az

ott jellemz6 mennyiségekhez valé

haszndélatra tervezték.
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A termék nem alkalmas kisipari
hasznalatra, vagy a haztartasi
hasznélathoz hasonlé konyhakon,
Uzletek, iroddk és egyéb ipari
|étesitmények konyhdiban a
munkavallalok altali hasznalatra,
mezégazdasagi birtokok, hotelek,
motelek vagy egyéb szallashelyek vagy
a,szallas reggelivel” igyfelei szamara.
A héméro nem alkalmas emberek
és allatok testhomérsékletének
mérésére. Az érzékeld cstics
sériilésveszélyes!
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Elemek behelyezése/cseréje

A hasznadlathoz 2 AAA tipusu, 1,5 V-os
elemre lesz szliksége (tartozékelem).

1. Nyissa ki az elemtarté rekeszt a
vezérléegység hatoldalan.

2. Ugy helyezze be az elemeket,
ahogy azt az elemtart6 rekesz aljan
abrazolva latja. Ugyeljen a helyes
polaritasra (+/-).

3. Zérja vissza az elemtarté rekeszt.

Az elemcserére vonatkozo utasitasok:

= Akkor van sziikség elemcserére, ha
a kijelz6n semmi nem jelenik meg.

= Csak azt az elemtipust haszndlja,
amely a,Mdszaki adatok” c. részben
szerepel.

* Mindig az 6sszes elemet cserélje ki.

= Arégi elemeket
kérnyezettudatosan kezelje, lasd
+Hulladékkezelés".
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Attekintés
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H oW N =

Kivalasztott husféle

Kivalasztott f6zési pont

Hémérséklet-, ill. idSkijelzé

= Idémérés inditasa/ledllitasa

= HOémérséklet
mértékegységének
megvaltoztatasa

5 = F6zési pont megvélasztasa
* Masodpercek beallitasa

6 = Husféle kivélasztasa
= Percek bedllitasa

7 Csatlakozohiively a
hémérsékletérzékel kabeléhez

8  Elemtarté rekesz

9  Kihajthato allvany

10 Funkcidvaélaszto kapcsold

11 Magnes (2x)

12 Hémérsékletérzékels kabellel

Kép nélkul:

= Védésapka az érzékel6 csuicshoz
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Uzembe helyezés

1. Helyezze be az elemeket (lasd az
+Elemek behelyezése/cseréje” c. részt).

2. Dugja a hémérséklet-
érzékel6 kadbelét a héméré
csatlakozohiivelyébe.

3. Csavarja le teljesen a
hémeérsékletérzékels kabelét.

4. Huzza le a védéfoliat a kijelzorél.

5. Feldllitdshoz vagy rogzitéshez a
hatoldalon nyissa fel az allvanyt,
vagy rogzitse a hémérét a
magnesekkel egy fém feliiletre.

Alapfunkcidk

Husféle és f6zési pont
megvalasztasa

1. Tolja a funkcidvalaszté kapcsolot
.Cook” helyzetbe.

2. A\ gomb ismételt
megnyomasaval valassza ki a kivant
hasfélét: MARHA (BEEF)> DISZNO
(PORK)> HAL (FISH)> BORJU (VEAL) >
BARANY (LAMB)> CSIRKE (CHICKEN)>
PULYKA (TURKEY)> HAMBURGER
(HAMBURG)> PGM
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Valassza a,,PGM"-t, ha
@ a kivant husféle nincs a
valasztandok kozott, vagy

ha egyéni hémérsékletet
szeretne beallitani.

3.A® gomb ismételt
megnyomasaval valassza ki a kivant
fézési pontot. Ez fliggetlen a
kivalasztott husfélétdl.
Ha pl. a DISZNOT (PORK) vélasztotta
a kovetkez6 f6zési pontok allnak
rendelkezésre: WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.
Ha a CSIRKET (CHICKEN) vélasztja,
fézési pontként csak a WELL all
rendelkezésre.
A mindenkori fixen el6re megadott
f6zési pont hémérséklete a
kijelz6n az,ALERT TEMP” alatt kerdl
kijelzésre.

Egyéni hdmérséklettartomany
megadasa
1.AG gomb ismételt megnyomasaval
valassza ki a PGM jelzést.
2. Nyomjamega & gombot amig a
hémérséklet jelzés alatt az ,ALERT
TEMP” villog.
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3. Allitsa be a () (kijelz6 novelésével)
ésa® (kijelz6é csokkentésével) a
kivdnt hémérsékletet.

4. Végil nyomja meg a D) gombot.
A homérséklet mértékegységének
megvaltoztatasa

1. Tolja a funkciévélaszté kapcsolot
COOK helyzetbe.

2. Nyomja meg a D) gombot, hogy a
Celsius-fok (°C) és a Fahrenheit (°F)
kozott valthasson.

A héméro kikapcsolasa

- Tolja a funkciévalaszté kapcsolot
OFF helyzetbe.

Homérséklet mérése

- Az étel, a siit6 és egyéb részek
nagyon forrék lehetnek. Egésési
sériilés veszélye! Védje magat
azaltal, hogy pl. edényfogét
hasznal.
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Anyagi karokra vonatkozo
UTASITASOK

- Avezérléegység nem héallé. Ne
hagyja a sutében.

A mérésre vonatkozé utasitasok
= SzUrja az érzékel6 csucsat legalabb
1,5 cm mélyre a hus legvastagabb
részébe.
= Ne kozvetleniil a csonton mérjen.
= Haa mért hémérséklet
ugyanakkora vagy nagyobb, mint
a bedllitott, ismételt hangjelzés
hallhato. Ekkor a hus az On 4ltal
megadott beallitas szerint megsiilt.
A figyelmeztetd hangjelzések
elhallgatnak, amint a mért
hémérséklet ismét a bedllitott szint
ala esik.
A hémérséklet folyamatos
mérése (siitd iizemmod)
1. Tolja a funkciévalaszté kapcsolot
COOK helyzetbe.
2. Vdélassza ki a husfélét és a fézési
pontot (lasd a ,Husféle és fézési
pont megvdélasztasa” c. részt).
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3. Tavolitsa el a véd&sapkat az
érzékel6 csucsarol.
4. Szurja az érzékeld csucsat a husba.
5. Tolja az ételt a suitébe és dllitsa be a
megfeleld stit6hémérsékletet.
6. Vezesse ki a kdbelt, és csukja be
a sutd ajtajat. A kdbel hozzasimul
a sutbajtd tomitéséhez. Legyen
Ovatos az éles keretekkel és
zsanérokkal. A vezérl6egységet
ne a forro siitében tarolja.
7. Helyezze a kadbelhez csatlakozo
vezérl6egységet a siit6 kdzelébe.
A hémérséklet most folyamatosan
mérésre és kijelzésre keril.

A hémérséklet pontrol pontra
torténé mérése

1. Tolja a funkciévélaszté kapcsolot
COOK helyzetbe.

2. Vdlassza ki a husfélét és a f6zési
pontot (lasd a ,Husféle és f6zési
pont megvdlasztasa” c. részt).

3. Nyissa ki a siitét és vegye ki az ételt.

4, Tavolitsa el a védésapkat az
érzékel6 csucsardl.

5. Szlrja az érzékeld csucsat az ételbe.
Varjon néhany mésodpercet miel6tt
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a hédmérsékletet a COOK TEMP alatt
leolvassa.

Hasznalat utan

1. HUzza ki ismét az érzékeld csucsat
és torolje 4t egy puha, nedves
kendével. Figyelem! Egésési
sériilés veszélye!

2. Helyezze a véddésapkat az érzékeld
csucsara és tolja a funkciévalasztod
kapcsoldt OFF helyzetbe.

Id6 mérése
A maximalis mérési tartomany 99 perc
és 59 masodperc.
1. Tolja a funkciévalaszté kapcsolot
TIMER helyzetbe.
2. Adott esetben nyomja meg

egyszerre a Weésa® gombokat,
hogy a kijelz6t ,,00:00"-ra allitsa.

Egyszerii idomérés

1. Nyomja meg a & gombot az
idémérés elinditdsahoz.

2. Mindig nyomja meg Ujra a
gombot az idémérés
megszakitasahozill. Gjra
elinditasdhoz.
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Id6zito funkcio

1.

188

Allitsa be a &) (percek) és a @
(masodpercek) segitségével a révid
idémérés idétartamat.

Haa @ vagy a @ gombot nyomva
tartja, a mutatott értékek
eléreporgetése gyorsabban
megtorténik.

. Nyomja meg a &9 gombot az

id6zitd elinditasahoz,
megszakitasahoz és ismételt
elinditasahoz.

A bedllitott id6 letelte utdn
30 masodpercig hangjelzések
hallatszanak.

. Nyomjon meg egy tetszéleges

gombot a sipold hangok
megszakitasahoz.
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Tisztitas

Sériilés miatti VESZELY

- Legyen évatos a héméré
kezelése soran. Az érzékeld csucs
sérulésveszélyes.

A\ Anyagi kérokra vonatkozo
\ UTASITASOK

- Avezérlbegység nem vizall4. Ne
tisztitsa mosogatogépben.

1. Megnedvesitett puha kendével
és adott esetben egy kis
mosogatoszerrel tordlje tisztara az
érzékel6t és a vezérl6egységet.

2. Tordlje szarazra a hdmérét.

3. Helyezze a védésapkat az érzékel6
csucsara.
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Miiszaki adatok

Modell: BBQ 1600
stitéhémérd
Elemek: 2x AAA)/1,5V ==

Méretezési aram: 60 mA

Forgalomba hozza:

GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Németorszag

Termékeinket folyamatosan
tovabbfejlesztjiik és javitjuk. Ebbd|
kifolyélag barmikor lehetséges a dizajn
és a muszaki tartalom megvaltoztatasa.

Megfeleldségi nyilatkozat

A GRENDS GmbH ezzel kijelenti, hogy
a BBQ 1600 siitéhéméré megfelel a
2014/30/EU és a 2011/65/EU Eurdpai
Unios irdnyelveknek.

A nyilatkozat érvényét veszti, ha
olyan véltoztatast hajtottak végre a
terméken, amelyet nem egyeztettek
vellink.
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Hamburg, 2025 junius C €
GRENDS GmbH

Jotallas

Tisztelt Ugyfeltink!

A GRENDS GmbH garantélja az
anyag- vagy gyartasi hibakbol eredé
hibak javitassal vagy cserével torténd
ingyenes kikliszobolését a vasarlas
napjatol szamitott 2 évig. Kérjuk,
hogy garancialis igény esetén adja
vissza a terméket a vasarlast igazold
bizonylattal egyutt (a reklamacios ok
megnevezésével) a kereskedbnek.

BBQ 1600 siit6hémérd
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Hulladékkezelés

Csomagoléanyagok
hulladékkezelése
QW Szelektiven gydjtse Gssze
’.: a csomagolasi anyagokat.
A keménypapirt és kartont
a papirokhoz, a féliakat
az Ujrahasznositandé
anyagokhoz.

A termék hulladékkezelése

A késziilék hulladékkezelését az On
orszagaban érvényes elbirdsok szerint
végezze.

Késziilékeket nem szabad
a normal haztartasi
mmm hulladékba tenni

Elettartama végén a késziilék
hulladékkezelését szabdlyozott

modon kell végezni. Ennek sordn a
termékben 1évé értékes anyagokat
Ujrahasznositjak, igy elkeriilhet6 a
kornyezet kérositasa. A régi készlléket
elektromos hulladék-gyjt6 helyen
vagy hulladékudvarban adja le. B6vebb
tdjékoztatasért forduljon a helyi
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hulladékkezel6 vallalathoz, vagy a helyi
onkormanyzathoz.

Az elemek és
akkumulatorok nem
helyezhet6k a haztartasi
hulladékba

Minden elemet vagy akkumulatort a
telepuilés vagy varosrész gy(jtéhelyén,
vagy a kereskedénél kell leadni.

igy az elemek és akkumulatorok
hulladékkezelése kdrnyezetkiméld
modon torténik.
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Geachte klant,

U heeft gekozen voor de aankoop

van een kwalitatief hoogwaardig
product van het merk ADE, dat
intelligente functies combineert

met een uitzonderlijk design.

Deze thermometer helpt u bij het
controleren van het perfecte gaarpunt
en de temperatuur voor diverse
soorten vlees, wijnen en andere
levensmiddelen. De jarenlange
ervaring van het merk ADE staat garant
voor een technisch hoogwaardige
standaard en bewezen kwaliteit

Wij wensen u veel plezier en een goed
resultaat.

Uw ADE Team

Leveringsomvang

= Braadthermometer
= 2 Batterijen AAA/ 1,5V
* Gebruiksaanwijzing
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Algemeen

Over deze handleiding:

Deze handleiding beschrijft
% het veilige gebruik en het
onderhoud van dit product.

Bewaar deze handleiding zorgvuldig,
zodat u deze later kunt raadplegen. In-
dien u dit product aan iemand anders
doorgeeft, dient u ook deze handlei-
ding mee te geven. Het niet naleven
van deze handleiding kan leiden tot
persoonlijk letsel of schade aan het
product.

Verklaring van symbolen
Dit symbool in combinatie
A met het woord GEVAAR
waarschuwt voor ernstig
letsel.

Dit symbool in combinatie
met het woord WAARSCHU-
WING waarschuwt voor ma-

tig tot licht letsel.
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Dit symbool in combina-

. tie met het woord NOTE

) waarschuwt voor materiéle
schade.

Dit symbool duidt op aan-
@ vullende informatie en alge-

mene aanwijzingen.

Veiligheid

= Dit apparaat is niet bestemd
voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten, of met een gebrek
aan ervaring en/of kennis, tenzij
onder toezicht van een persoon
die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid, of na instructie over het
gebruik van het apparaat.

= Kinderen dienen onder toezicht te
staan om te voorkomen dat ze met
het apparaat spelen.

= Batterijen kunnen levensgevaarlijk
zijn bij inslikken. Houd het appa-
raat en de batterijen daarom bui-
ten het bereik van jonge kinderen.
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Raadpleeg onmiddellijk een arts
indien een batterij is ingeslikt.

GEVAAR voor kinderen
Houd kinderen uit de buurt van
verpakkingsmateriaal. Inslikken
kan verstikking veroorzaken.

GEVAAR voor verwondingen
= Wees voorzichtig bij het gebruik
van de thermometer. Het
sensorpunt kan verwondingen
veroorzaken. Plaats na gebruik
onmiddellijk de beschermkap
terug op het sensorpunt.

GEVAAR voor brand,
verbranding en/of explosie
* Explosiegevaar bij ondeskundige

vervanging van de Batterijen.
Vervang Batterijen uitsluitend door
hetzelfde of een gelijkwaardig
type. Raadpleeg de “Technische
specificaties”.
Batterijen mogen niet worden
opgeladen, gereactiveerd,
gedemonteerd, in open vuur
gegooid of kortgesloten. Anders
bestaat er een verhoogd risico op
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explosie en lekkage, en kunnen er
bovendien gassen vrijkomen!

* Vermijd contact van
batterijvloeistof met de huid,
ogen en slijmvliezen. Spoel bij
contact de betreffende plekken
onmiddellijk met overvloedig
schoon water en raadpleeg direct
een arts.

VOORZICHTIG met betrekking
tot materiéle schade
= Dompel het Bedieningspaneel
niet onder in water of andere
vloeistoffen.
= Bescherm het product tegen sterke
stoten en schokken.
= Verwijder de Batterijen uit het
apparaat wanneer ze leeg zijn of
wanneer u het apparaat gedurende
langere tijd niet gebruikt. Zo
voorkomt u schade die kan
ontstaan door lekkage.
= Let bij het plaatsen en vervangen
van de Batterijen op de juiste
polariteit (+/-).
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Stel de Batterijen niet bloot aan
extreme omstandigheden, zoals
opslag op radiatoren of in direct
zonlicht. Er is een verhoogd risico
op lekkage!

Reinig indien nodig de contacten
van de Batterijen en het apparaat
véor het plaatsen.

Gebruik uitsluitend Batterijen
van hetzelfde type en combineer
geen verschillende types, noch
gebruikte en nieuwe Batterijen.
Breng geen wijzigingen aan het
product aan. Laat reparaties
uitsluitend uitvoeren door

een gekwalificeerde vakman.
Ondeskundig uitgevoerde
reparaties kunnen aanzienlijke
risico’s voor de gebruiker met zich
meebrengen.

Het Bedieningspaneel is

niet waterdicht. Reinig het
Bedieningspaneel niet in de
Vaatwasser.

Aan de achterzijde van het
bedieningspaneel bevinden

zich twee magneten. Bewaar

het apparaat daarom niet in de
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nabijheid van kaarten met een
magneetstrip (zoals creditcards en
toegangspassen). De gegevens die
daarop zijn opgeslagen, kunnen
hierdoor beschadigd raken.

Schuif het bedieningspaneel bij
magnetische bevestiging niet over
het oppervlak, dit kan krassen
veroorzaken.

Beoogd Gebruik

Deze braadthermometer is bedoeld
voor het meten van de temperatuur,
respectievelijk de gaarheid, van voe-
dingsmiddelen tijdens het braden.
Andere toepassingsmogelijkheden:

Grillthermometer
Drankenthermometer voor warme
en koude dranken,
Voedselthermometer (voor
soepen, tijdens het bakken, voor
babyvoeding, enzovoort)

De thermometer is tevens voorzien van
een timerfunctie.
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Dit artikel is ontworpen voor gebruik
in particuliere huishoudens en de
daarbij behorende, gebruikelijke hoe-
veelheden. Het artikel is ongeschikt
voor commercieel of huishoudelijk
gebruik in keukens voor medewerkers
in winkels, kantoren en andere com-
merciéle ruimten, in agrarische bedrij-
ven, door gasten in hotels, motels of
andere woonvoorzieningen, of in bed
& breakfast.

De thermometer is niet geschikt
voor het meten van de lichaamstem-
peratuur van mensen of dieren. De
Sensorpunt kan GEVAAR opleveren!
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Batterijen plaatsen /
vervangen

Voor gebruik heeft u 2 Batterijen van
het type AAA, 1,5V nodig (deze zijn
inbegrepen).

1. Open het batterijvak aan
de achterzijde van het
Bedieningspaneel.

2. Plaats de Batterijen zoals
aangegeven op de bodem van
het batterijvak. Let op de juiste
polariteit (+/-).

3. Sluit het batterijvak weer.
Instructies voor het vervangen van d
batterijen:

= Het vervangen van de Batterijen
is noodzakelijk wanneer er
niets meer op het display wordt
weergegeven.

e

= Gebruik uitsluitend het batterijtype
dat in de ,Technische specificaties”

is gespecificeerd.

= Vervang altijd alle Batterijen.

= Deponeer oude Batterijen op
een milieuvriendelijke wijze, zie
L+Afvoeren”.

Braadthermometer BBQ 1600
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Overzicht
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A wWwN =

8
9

Geselecteerd Vlees type
Geselecteerde Gaarheid
Temperatuur- of tijdweergave

= Start/stop tijdsmeting

= Temperatuureenheid wijzigen

= Gaarheid selecteren

= Seconden instellen

= Selecteer Vlees type
= Stel minuten in

Aansluiting voor de kabel van de
temperatuursensor

Batterijcompartiment
Uitklapbare steun

10 Functiekeuzeschakelaar
11 Magneet (2x)
12 Temperatuursensor met kabel

Zonder afbeelding:
= Beschermkap voor het Sensorpunt
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Ingebruikstelling

1.

2.

Plaats de Batterijen (zie ‘Batterijen
plaatsen/vervangen’).

Steek de stekker van de
temperatuursensorkabel in de
aansluiting van de thermometer.

. Rol de kabel van de

temperatuursensor volledig uit.

. Verwijder de beschermfolie van het

scherm.

. Voor plaatsing of bevestiging klapt

u de steun aan de achterzijde uit,
of bevestigt u de thermometer
met de magneten op een metalen
opperviak.

Basisfuncties

Selecteer Vlees type en Gaarheid

1.

2.

206

Schuif de functiekeuzeschakelaar
naar “Cook”.

Selecteer het gewenste Vlees type
door herhaaldelijk op de knop (&) te
drukken: RIND button. BEEF > PORK
> FISH > VEAL > LAMB > CHICKEN >
TURKEY > HAMBURGER > PGM
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Selecteer,,PGM” indien het

@ gewenste Vlees type niet
vermeld staat, of indien u
een individuele temperatuur
wenst in te stellen.

3. Selecteer het gewenste Vlees type
door herhaaldelijk op de knop )
de gewenste gaarheid. Deze is
afhankelijk van het gekozen Vlees
type.

Indien u bijvoorbeeld SCHWEIN
(PORK) heeft geselecteerd, zijn
de volgende gaarheid graden
beschikbaar: WELL > M WELL >
MEDIUM > M RARE.
Indien u KIP (CHICKEN) selecteert,
is alleen de Gaarheid WELL
beschikbaar.
De betreffende, vooraf ingestelde
Gaarheidstemperatuur wordt in
het display onder,ALERT TEMP”
weergegeven.
Een individueel
temperatuurbereik instellen

1. Selecteer het gewenste Vlees type
door herhaaldelijk op de knop
het display PGM.
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2. Druk op de knop @9 totdat de
temperatuur onder, ALERT TEMP”
knippert.

3. Stel met () (weergave verhogen)
en® (weergave verlagen) de
gewenste temperatuur in.

4. Druk tot slot op 9.

De temperatuureenheid wijzigen
1. Schuif de functieschakelaar naar
COOK.
2. Druk op 65s) om te wisselen tussen
graden Celsius (°C) en graden
Fahrenheit (°F).

De thermometer uitschakelen

- Schuif de functiekeuzeschakelaar
naar OFF.

Temperatuur meten

A GEVAAR voor brandwonden

- Levensmiddelen, de Oven en an-
dere onderdelen kunnen zeer heet
worden. Gevaar voor brandwon-
den! Bescherm uzelf bijvoorbeeld
met ovenwanten.
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\LET OP voor zakelijke schade

- Het Bedieningspaneel is niet
hittebestendig. Laat het niet in de
Oven achter.

Instructies voor het meten

= Steek de Sensorpunt minstens
1,5 cm diep in het dikste gedeelte
van het vlees.

= Meet niet direct op het bot.

= Wanneer de gemeten temperatuur
gelijk is aan of hoger is dan de
ingestelde temperatuur, klinken er
herhaaldelijk signalen. Het vlees is
dan, overeenkomstig uw gekozen
instelling, gaar. De waarschu-
wingstonen stoppen zodra de
gemeten temperatuur onder de
ingestelde temperatuur zakt

Continue temperatuurmeting
(Ovenbedrijf)
1. Schuif de functieschakelaar naar
COOK.
2. Selecteer het vlees type en de
gewenste gaarheid. (zie,Vlees type
en gaarheid selecteren”).
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3.

Verwijder de beschermkap van het
sensorpunt.

4. Steek het sensorpunt in het vlees.

5.

6.

Plaats het gerecht in de oven en stel
de juiste oventemperatuur in.

Leid de kabel naar buiten en

sluit de ovendeur. De kabel

past zich aan de afdichting

van de ovendeur aan. Wees
voorzichtig met scherpe randen
en scharnieren. Bewaar het
Bedieningspaneel niet in de hete
oven.

De temperatuur wordt nu continu ge-
meten en weergegeven.

Puntuele temperatuurmeting

1.

2.

3

Schuif de functieschakelaar naar
COOK.

Selecteer het Vlees type en de
gaarheid (zie,Vlees type en
gaarheid kiezen”).

. Open de Oven en haal het gerecht

eruit.

4. Verwijder de beschermkap van het

5.
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sensorpunt.
Steek de Sensorpunt in het gerecht.
Wacht enkele seconden voordat
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u de temperatuur afleest op het
display onder COOK TEMP.

Na gebruik

1. Verwijder de sensorpunt en reinig
deze met een zachte, vochtige
doek.
Let op! Risico op brandwonden!

2. Plaats de Beschermkap op
de Sensorpunt en zet de
functieschakelaar op OFF.

Tijd meten

Het maximale meetbereik bedraagt tel-
kens 99 minuten en 59 seconden.
1. Schuif de functiekeuzeschakelaar
naar TIMER.
1. Druk indien nodig tegelijkertijd op
@ en @ om de weergave in het
display op ‘00:00’ te zetten.

Eenvoudige tijdmeting
1. Druk op &9 om de tijdmeting te
starten.
2. Druk telkens opnieuw op &9 om de
tijdmeting te onderbreken en te
hervatten.
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Timerfunctie

1. Stel met (&) (minuten) en (%)
(seconden) de duur van de
kortstondige meting in.
Indien u ) bzw. () ingedrukt
houdt, versnelt het scrollen door de
weergegeven waarden

2. Druk op 5s) om de timer te starten,
te onderbreken of te hervatten.
Na het verstrijken van de ingestelde
tijd klinken er gedurende circa
30 seconden signalen.

3. Druk op een willekeurige toets om
de pieptonen te stoppen.

Reinigen

GEVAAR voor letsel

- Hanteer de thermometer
voorzichtig. Het sensorpunt kan
letsel veroorzaken.

LET OP voor zakelijke schade

- Het bedieningspaneel is niet water-
dicht. Reinig het bedieningspaneel
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niet in de vaatwasser.

1. Reinig de sensor en het
bedieningspaneel met een
vochtige, zachte doek en eventueel
wat afwasmiddel.

2. Droog de thermometer zorgvuldig
af.

3. Plaats de Beschermkap op het
sensorpunt.

Technische specificaties

Model: Braadthermometer
BBQ 1600
Batterijen: 2xAAA 1.5V =
Nominale 60 mA
stroom:
Distributor:
GRENDS GmbH

Stahltwiete 23

22761 Hamburg, Duitsland
Onze producten worden voortdurend
doorontwikkeld en verbeterd. Om
die reden zijn ontwerpwijzigingen en
technische wijzigingen te allen tijde
voorbehouden.
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Conformiteitsverklaring

Hierbij verklaart GRENDS GmbH dat de
Braadthermometer BBQ 1600 in over-
eenstemming is met de EU-richtlijnen
2014/30/EU en 2011/65/EU.

Deze verklaring verliest haar geldig-
heid indien er wijzigingen aan het
product zijn aangebracht zonder voor-
afgaande schriftelijke toestemming
van ons.

Hamburg, juni 2025
GRENDS GmbH

Garantie

Geachte heer, mevrouw,

GRENDS GmbH garandeert gedu-
rende 2 jaar vanaf de aankoopdatum
kosteloze reparatie of vervanging van
defecten die het gevolg zijn van mate-
riaal- of fabricagefouten.

In geval van garantie dient u het pro-
duct, samen met het aankoopbewijs
en een omschrijving van de klacht, te
retourneren aan uw verkoper.
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Afvoeren

Verpakking verwijderen
) Voer de verpakking geschei-
’ : den af. Breng papier en kar-
ton naar het oud papier en
folie naar de plasticrecycling.

Artikel verwijderen

Voer het artikel af in overeenstemming
met de geldende voorschriften in uw
land.

Apparaten mogen niet bij
het normale huisvuil wor-
mmm den gegooid.

Aan het einde van de levensduur

moet het product op de juiste manier
worden afgevoerd. Zo worden de
waardevolle materialen in het apparaat
gerecycled en wordt het milieu ontlast.
Breng het oude apparaat naar een
inzamelpunt voor elektronisch afval of
naar een recyclingdepot. Neem voor
meer informatie contact op met uw
lokale afvalverwerkingsbedrijf of uw
gemeente.
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Batterijen en accu’s horen
niet in het huishoudelijk
afval

Alle batterijen en accu’s moeten bij een
verzamelpunt van de gemeente, het
stadsdeel of bij een detailhandelaar
worden ingeleverd. Daardoor kunnen
batterijen en accu’s op milieuvriendeli-
jke wijze worden afgevoerd.
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